1/2003. (1. 8.) FVM-ESzCsM egyiittes rendelet

a nyers tej, a hokezelt tej és a tej alapu termékek eléallitasanak, forgalomba
hozatalanak élelmiszer-higiéniai feltételeirol

Az allategészségligyrol szolo 1995. évi XCI. torvény 45. §-a 11. pontjaban és az élelmiszerekrdl szolo 1995. évi
XC. torvény 27. §-a (5) bekezdésében kapott felhatalmazas alapjan a kovetkezdket rendeljiik el:

Altalanos rendelkezések

1. § (1) E rendelet szabalyozza az emberi fogyasztisra szant nyers tej, hdkezelt fogyasztdi tej és a tej alapu
termékek eldallitasara, forgalomba hozatalara, élelmiszer-higiéniai kovetelmények teljesitésére, a létesitmények
engedélyezési és ellendrzési eljarasaira vonatkozo eléirasokat.

(2) A szabalyozas kiterjed valamennyi allatfaj nyers tejére ¢s az abbdl eléallitott hdkezelt fogyasztoi tejre, tej alapti
termékre is.

(3) A szabalyozas nem érinti a maganhaztartasokban sajat fogyasztas céljara eldallitott termékeket.

(4) Az e rendeletben foglaltak az Allami Népegészségiigyi és Tisztiorvosi Szolgalat kiilon jogszabalyban
meghatarozott jogkorét nem érintik.

2. § E rendelet alkalmazéasaban:

1. Nyers tej: a szarvasmarha, juh, kecske vagy bivaly tejmirigyei altal kivalasztott, emberi taplalkozas céljara
szolgald olyan folyadék, amelyet nem melegitettek 40 °C f6lé, illetve ezzel egyenértékii kezelésben nem
részesitettek.

2. Rendellenes nyers tej: a kifogéastalan nyers tejtdl barmely okbol eltérd érzékszervi tulajdonsagu vagy Osszetételii
tej.

3. Tej alapu termékek eloallitasara szolgalo tej (iizemi tej): kizarélag feldolgozasra szant folyékony vagy
fagyasztott nyers tej, termizalt vagy hdkezelt tej, illetve olyan tej, amelynek az Osszetételét a természetes
alkotorészek hozzadadasaval vagy elvonasaval megvaltoztattak.

4. Hokezelt fogyasztoi tej: emberi fogyasztasra szant olyan tej, amelyet a jelen rendeletben meghatarozott
feltételek szerint allitottak eld, és amely megfelel az 1. szamu mellékletben elbirt fizikai, kémiai, higiéniai és
mikrobiologiai kdvetelményeknek.

5. Tej alapu termeék: kizarolag tejbol eldallitott olyan termék, amely a gyartashoz sziikséges, a tejalkotdrészeket
sem részben, sem teljesen nem helyettesitd Osszetevd hozzdadasaval késziilt, valamint olyan termék, amelyben a
tejalkotorészeket nem helyettesitették, ¢s amelyben a tejbdl késziilt termékhanyad a mennyiségét €s jellegét tekintve
meghatarozo.

6. Tejtermel6 gazdasag: olyan éllattartasra alkalmas hely, ahol egy vagy tobb tejeld tehenet, juhot, kecskét vagy
bivalyt rendszeresen, vagy iddszakosan fejnek.

7. Tejhaz: a tejtermeld gazdasadghoz kapcsolddd, a nyers tej szlirésére, hiitésére és hiitve tarolasara szolgald olyan
épiilet vagy helyiség, amely az allattartas és a fejés teriileteitdl, épiileteitdl, helyiségeitdl, tovabba a tragya és az
egyeb szennyez6 anyagok gytjtéhelyeitdl térben megfelelen kiiloniil el.

8. Tejgyiijté (gyujtécsarnok): olyan létesitmény, ahol nyers tejet gyljtenek, szlirnek, hiitenek, egy tomegben hiitve
tarolnak.

9. Hokezelo iizem: olyan létesitmény, ahol nyers tejet sziirnek, tisztitanak (centrifugalnak), hiitenek, foloznek,
pasztéroznek, csomagolnak.

10. Standardizalo kozpont: a tejgyljtéhdz, a kezeld- vagy a tejfeldolgozd lizemhez nem kapcsolodd onallo
létesitmény, amelyben a nyers tejet folozik, vagy a nyers tej természetes alkotorészeinek mennyiségi aranyat
modosithatjak.

1. Tejfeldolgozo iizem: olyan létesitmény, ahol nyers tejet szrnek, tisztitanak (centrifugalnak), hiitenek, f6l6znek,
hékezelnek, és hdkezelt fogyasztoi tejet, tej alap terméket allitanak eld és csomagolnak.

12. Termizalas: olyan kezelés, amely soran a tejet 57-68 °C kozotti hdmérsékleten legalabb 15 masodpercig
tartjak, és a kezelés utan a foszfataz-proba eredménye pozitiv.

13. Hokezelés: a nyers tej és tej alapt termékek eldallitasara szolgald lizemi tej negativ foszfataz-reakciot



eredményezd hevitése. A hokezelés fajtai:

a) Tartos pasztérozés: olyan hokezelési eljards, amely sordn a tejet 62-65 °C homérséklet kozott legalabb 30
percig tartjak. A hokezelés utan a foszfataz-proba negativ, a peroxidaz-proba pozitiv.

b) Gyors pasztorézés (mdasodperchevités): olyan hdkezelési eljaras, amely soran a tejet legalabb 71,7 °C
hémérsékleten, legalabb 15 masodpercig, vagy ezzel azonos hatasfoktl homérséklet-id6 kombinacidval kezelik. A
hékezelés utan a foszfataz-proba negativ, a peroxidaz-proba pozitiv.

¢) Pillanathevités: olyan hokezelési eljaras, amely soran a tejet 100 °C alatti hdmérsékleten olyan hémérséklet-idé
kombinacioval kezelik, amelynek eredményeként a hokezelés utan a foszfataz- és peroxidaz-proba egyarant negativ
eredményt mutat.

d) Ultramagas homérseékleten végzett hokezelés (UHT-eljaras): olyan folytonos héaramu kezelés, amely soran a
tejet legalabb 135 °C hémérsékleten, legalabb 1 masodpercig hevitik. Az igy kezelt tejnek meg kell felelnie az 1.
szamu melléklet 1. fejezet 7. pontjaban meghatarozott kovetelményeknek.

e) Sterilezés: olyan hékezelési eljaras, amely soran a tejet hermetikusan zart, sértetlen csomagolasban vagy tarold
edényben 100 °C f616tti hdmérsékleten hevitik. Az igy kezelt tejnek meg kell felelnie az 1. szamu melléklet 1. fejezet
8. pontjaban meghatarozott kvetelményeknek.

14. Szigoritott hokezelés: a nyers tej egészségiigyi vagy higiéniai okokbdl végrehajtott, legalabb 85 °C-on 25
masodpercig, vagy ezzel egyenértékii homérséklet-id6 kombinacio szerinti hékezelése, amelynek hatékonysagardl az
arra alkalmas maddszerrel meggydzddtek.

15. Burkolocsomagolas (elsédleges csomagolds): a jelen rendeletben meghatarozott termékek védelme érdekében
a terméket kozvetleniil koriilvevé csomagoléanyag és -eszkoz alkalmazasa.

16. Gyiijtéecsomagolas: a burkolécsomagolassal ellatott termékek kozds csomagoldanyagba vagy -eszkdzbe vald
helyezése.

17. Hermetikusan zart csomagolas: olyan légmentesen zart csomagolas, amely a hékezelés alatt és azt kdvetden is
megakadalyozza a mikroorganizmusok behatolasat.

18. Forgalmazas: a nyers tejnek, hokezelt tejnek, tej alapti terméknek a viszonteladokhoz vagy az
¢lelmiszerfogyasztokhoz vald eljuttatdsat szolgdld szallitasi, tdrolasi, eldcsomagolasi, kiszolgélasi, értékesitési
miveletek 6sszessége vagy ezek részmiiveletei.

A termelést szabalyozo altalanos kovetelmények

3. § (1) Hokezelt fogyasztoi tej €s tej alapu termék eldallitasara kizardlag olyan nyers tej hasznalhato fel,

a) amely olyan tejtermelé gazdasagbol, tejgylijtobdl, hokezeld iizembdl, standardizalé kozpontbol vagy
tejfeldolgozo lizembdl szarmazik, amelyet a Foldmivelésiigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium (a tovabbiakban:
minisztérium) a 17. § szerint nyilvantartasba vett, és a megyei (fovarosi) allat-egészségiigyi és élelmiszer-ellendrzo
allomas (a tovabbiakban: allomas) rendszeresen ellendriz;

b) amely olyan allatallomanytol szarmazik, amely megfelel a jelen rendeletben és kiilon jogszabalyban részletezett
allat-egészségligyi kovetelményeknek;

c) amelyet a 2. szamu mellékletben eldirt mddon hiitenek, tarolnak és kindlnak atvételre;

d) amely megfelel a 3. szamu mellékletben meghatarozott mindségi és mikrobiologiai kovetelményeknek.

(2) A nyers tejben, hokezelt tejben és tej alapu termékben kimutathatdéan nem jelenhetnek meg, vagy nem
haladhatjak meg a kiilon jogszabalyokban meghatarozott hatarértékeket:

a) a fizikai, kémiai, bioldgiai és radiologiai szennyezddések,

b) antibiotikumok, szulfonamidok és mas, a mikrobdk élettevékenységét gatldo gyogyszerek, tiltott gatldo anyagok
és egyéb gyogyszerhatasu anyagok, mikotoxinok, biogén aminok, poliklorozott kdrnyezeti szennyez6 anyagok,

¢) tiltott szteroid és nem szteroid szerkezetli hormon hatasu szerek és az idegrendszerre haté anyagok,

d) peszticidek és egyéb agrokemikalidk,

e) tisztito- és fert6tlenitészerek maradvanyai.

(3) A nyers tejet, hokezelt tejet, tej alapu terméket ionizald sugéarzassal kezelni tilos.

(4) A tejtermel6 gazdasagban, a tejhazban, a tejgytijtoben, a hokezeld lizemben, a standardizalo kdzpontban vagy a
tejfeldolgozo tizemben kiilon jogszabaly alapjan elézetes személyi higiénés vizsgalat soran alkalmasnak mindsitett
személy dolgozhat. A munkaviszony megkezdése elott elozetes személyi higiénés alkalmassagi vizsgalat keretében
egészségiigyi nyilatkozatot kell tenni.

(5) Az egészségligyi nyilatkozat szovege a kdvetkezd:

"Alulirott kdtelezem magam arra, hogy

1. az alkalmassagi vizsgalatot végz6 orvosnal soron kiviili alkalmassagi vizsgalaton jelentkezem, ha magamon



vagy velem kozos haztartasban €16 személyen az alabbi tiinetek barmelyikét észlelem:

- sargasag,

- hasmenés,

- hanyas,

- laz,

- torokgyulladas,

- boérkiiités,

- egyéb borelvaltozas (a legkisebb bérgennyesedés, sériilés stb. is),

- valadékozo szembetegség, fiil- és orrfolyas;

2. az alkalmassagi vizsgalatot végzd orvossal a munka felvétele el6tt kozlom, ha id6szakos tadvollétem alatt (pl.
szabadsag) az 1. pontban felsorolt tiinetek barmelyikét magamon észleltem."

A nyers tej termelésének dllat-egészségiigyi és élelmiszer-higiéniai kovetelményei

4. § (1) A tejtermeld gazdasagban az allattartas, a takarmanyozas, az allategészségiigy €s a tejtermelés feltételeit
ugy kell kialakitani, hogy a termelt nyers tej emberi taplalkozas céljara alkalmas legyen.

(2) A nyers tej kezelését, szallitasat, forgalmazasat ugy kell végezni, hogy az eredeti allapotat megdrizze,
egészségre karos idegen anyagokkal ne szennyezddjék, korokozokkal ne fertézddjék, a még megtiirhetd korokozo
vagy szennyez6 anyag tartalma a jelen rendeletben és a kiilon jogszabalyban meghatarozott értéket ne haladja meg.

(3) A kiilonbo6z6 faju allatok nyers tejét egymastol elkiilonitetten kell fejni, begyiijteni és kezelni. A szarvasmarhan
kiviili allatfaj esetén a nyers tej gylijtésének, kezelésének és forgalmazasanak minden szakaszaban a tej megnevezése
elétt az allat fajara utalé megnevezést kell hasznalni.

5. § (1) A tejtermeld gazdasagot a kertileti foallatorvosnak nyilvantartasba kell vennie. A nyilvantartasba vétel el6tt
meg kell vizsgalnia a jelen rendeletben foglaltak betartasat. A nyilvantartasba vételhez a telepet ellatd allatorvosnak
igazolnia kell a kovetkezoket:

a) a tejeld allat vagy allatallomany - hivatalos vizsgalatok alapjan - giimokortdl és brucelldzistol mentes,

b) tejel6 allat vagy allatallomany nem mutat emberre tejjel atvihetd fert6z6 betegségekre utald tiineteket,

c) az allatok t6gyén nem talalhato olyan sériilés, amely a nyers tej allapotara kedvez6tlen hatast gyakorolna, és a
togy szemmel lathatdan €s a szokéasos diagnosztikai vizsgalatok eredménye alapjan egészséges.

(2) Csak egészséges allat teje hozhat6 forgalomba.

(3) A tejeld allat megbetegedését vagy annak gyantjat minden tejtermeld gazdasag koteles a telepet ellatod
allatorvosnak haladéktalanul bejelenteni, kiillondsen, ha az allat:

a) étvagytalan,

b) lazas vagy koros idegrendszeri tiineteket mutat,

¢) bélhurut, bélgyulladas kovetkeztében hasmenésben szenved,

d) tégye sériilt vagy nem egészséges,

e) kifejt teje rendellenes (szubklinikai és klinikai mastitis).

6. § (1) A nyers tej termelését, élelmiszer-higiéniai szabalyainak betartdsat a hatdsagi allatorvos rendszeresen
ellendrzi.

(2) A tejtermeld gazdasagban az allami feladattal megbizott allatorvosnak, a tejgyiijtoben vagy a tejhazban, a
hatosagi allatorvosnak kell szuroprobaszeriien, legalabb havonta egy alkalommal hatésagi mintat vennie a
tejtermelk altal termelt tejbol. A jelen rendelet kihirdetését kovetd egy év eltelte utan az olyan nyers tejet, amely a 3.
szamu melléklet 1. fejezet 1., 2., 3., 4. tablazataban eldirtaknal kedvezétlenebb értéket mutat, el kell kobozni, és
megsemmisitését a tulajdonos koltségére el kell rendelni. A tovabbiakban a mintavételek gyakorisagat ndvelni kell,
¢és a 3. szamu melléklet I11. fejezetében foglaltak szerint kell eljarni.

7. § (1) A hokezeld tizemben, standardizalé kozpontban, a tejfeldolgozoé lizemben (a tovabbiakban: 1étesitmény)
sziikség szerint, de legaldbb negyedévente egy alkalommal - a jelen rendelet 17. §-dban foglaltak
figyelembevételével - a hatosagi allatorvos helyszini €élelmiszer-higiéniai szemlét kdteles végezni, amelynek soran
ellendrzi:

a) az allat-egészségiigyi és jarvanyvédelmi szabalyok betartasat,

b) a tej allapotat befolyasolo takarmanyozast,

c) a tejeld beteg allatok elkiilonitését és azok elkiilonitett fejésének, valamint tejiik kezelésének feltételeit,

d) az alkalmazott allatgyodgyaszati készitményekre vonatkozo élelmezés-egészségiigyi varakozasi id6 betartasat,

e) a tej allapotat karosan befolyasolo tényezoket, kiilonds tekintettel a tégygyulladas eléfordulésara,

f) anyers tej kezelésének, atvételének, tarolasanak, szallitdsanak technoldgiai, higiéniai feltételrendszerét, sziikség



esetén laboratoriumi vizsgalat igénybevételével is,

g) a létesitményekben végzett nyers tej vizsgalatokat, kiilonds tekintettel a vizsgélatok szakszertiségére, azok
bizonylatolasara és az eredmények alakulasara,

h) a takarmanyozasra is alkalmatlan nyers tej artalmatlanitdsanak végrehajtasat,

i) a tisztitast és a fertOtlenitést,

j) a létesitmények vizének az erre vonatkozo rendelet szerinti mindségét, szennyvizkezelés koriilményeit.

A hatosagi allatorvos az élelmiszer-higiéniai szemle soran szardprobaszeriien mintat vesz.

(2) Az élelmiszer-higiéniai szemlérdl az ¢lelmiszer-higiéniai kirendeltség vezetje (ahol nem kirendeltségi
szervezésben latjak el az lizem feliigyeletét: a keriileti foallatorvos) részére irasbeli jelentést kell késziteni.

(3) Az ¢lelmiszer-higiéniai szemlérél és mintavételrdl jegyzokonyvet kell felvenni. Az (1) bekezdés szerinti
higiéniai hianyossag esetén azok megsziintetésére a létesitmény vezetdjét irasban kell felszdlitani, hogy a
végrehajtasi hatarid6 és felelds megnevezésével intézkedési tervet készitsen; sulyosabb esetben a nyers tej
forgalmazasat és tovabbi feldolgozas céljara torténd atadasat meg kell tiltani.

(4) A jelen rendelet kihirdetését kovetd egy év eltelte utan a 3. szamu melléklet, III. fejezet 3., 4. pontjaban
foglaltak szerint kell eljarni.

8. § (1) Az emberi fogyasztasra szant nyers tejnek meg kell felelnie az 1. szamt mellékletben és a jelen rendelet
kihirdetését kovetd egy év eltelte utan a 3. szamu melléklet 1. fejezetében foglaltaknak.

(2) Ha a nyers tejet nem adjak el a fogyasztonak a fejés befejezését kovetd két oran beliil, akkor azt a 2. szamt
melléklet VI. fejezetében foglaltak szerint kell lehiiteni.

9. § A tejellendrzés soran az allat-egészségiigyi hatosag altal vett hatésagi mintak vizsgalatanak elvégzése a 4.
szamu mellékletben foglalt intézmények hataskorébe tartozik. A vizsgalati eredményeket félévente az Orszagos
Elelmiszervizsgalo Intézet (a tovabbiakban: OEVI) Gsszesiti, és megkiildi a minisztériumnak.

A kozvetlen fogyasztasra és feldolgozdsra keriild nyers tej elbirdldasa a
fogyaszthatosag szempontjabol

10. § (1) A nyers tej kozvetlen fogyasztasra vagy élelmiszeripari feldolgozasra:

a) nyers allapotban alkalmas,

b) hokezelés utan alkalmas, vagy

¢) alkalmatlan

elbiralasu lehet.

(2) A nyers tej kdzvetlen fogyasztasra vagy ¢élelmiszeripari feldolgozasra hokezelés utan alkalmas, ha

a) az 5. szamu melleklet 2.1. pontjaban felsorolt fertézott vagy fert6zottségre gyanus allattol fejték,

b) az 5. szaml melléklet 2.1. pontjaban fel nem sorolt korokozot és még megtiirhetd feltételesen korokozod
mikrobakat tartalmaz, feltéve, hogy az alkalmazott hdkezeléssel a fertdzottség olyan mértékben csokkenthetd, hogy a
tovabbi felhasznalas egészségiigyi kockazattal nem jar.

(3) A nyers tej kozvetlen fogyasztasra vagy élelmiszeripari feldolgozasra alkalmatlan, ha

a) olyan allattol fejték, amely az 5. szdmu melléklet 1.1. pontjaban felsorolt betegségben szenved, vagy a
betegségre gyands;

b) az ellést megeldzden vagy kovetden az 5. szamu melléklet 1.2. pontjaban meghatarozott idon belill fejték;

¢) anyers tejbdl az 5. szamu melléklet 1.3. pontban meghatarozott baktérium vagy anyag mutathat6 ki;

d) érzékszervi vizsgalat alapjan az 5. szamt melléklet 1.4. pontban meghatarozott barmelyik jellemzot tekintve is
hibas;

e) forgalomba hozatala tiltott modon tortént;

f) olyan Iétesitménybdl szarmazik, amelytdl torténd tejatvételt a hatosagi allatorvos a jelen rendelet alapjan
felfiiggesztette, vagy nem engedélyezte;

g) fejését, kezelését olyan személy végezte, aki nem felel meg a 3. § (2) bekezdésében eldirt feltételeknek.

A hokezelt fogyasztoi tej és a tej alapu termékek elodllitasanak élelmiszer-
higiéniai kovetelményei
11. § (1) Hokezelt tej és tej alapu termékek csak engedélyezett és rendszeres allat-egészségiigyi, élelmiszer-

higiéniai ellendérzés alatt allo hokezeld lizemben és tejfeldolgozo tizemben gyarthatok.
(2) A hatosagi allatorvos koteles ellendrizni, hogy a tej alapi termékek eldallitisa az élelmiszer-higiéniai



szabalyok betartasaval torténjék.

(3) A Létesitmény vezetdje koteles a hatosagi allatorvos részére az ellendrzéshez sziikséges mértékig dijmentesen
gondoskodni

a) a vizsgalat feltételeirdl, segéderdrdl, a hatdsagi allatorvos kizardlagos hasznalatara szolgald helyiségrol (iroda,
6lt6z06);

b) a fogyasztasra alkalmatlan, a fogyasztasra csak hékezelés utan alkalmas nyers tej és tej alapu termékek
elkiilonitett gylijtéséhez és tarolasahoz sziikséges eszkdzokrol, berendezésekrol;

c) a lefoglalt nyers tej és tej alapti termékek atmeneti, elkiilonitett tarolasara szolgald helyrdl, eszk6zokrol,
berendezésekrol.

(4) A hatosagi allatorvos a 18. §-ban foglaltak figyelembevételével a létesitményekben sziikség szerint, de
legalabb negyedévente egy alkalommal helyszini élelmiszer-higiéniai szemlét koteles végezni. Az élelmiszer-
higiéniai szemle soran a hatosagi allatorvos ellendrzi

a) a bejelentési kotelezettség ala tartozod betegségek megeldzésére, lekiizdésére vonatkozd jogszabalyok és egyéb
rendelkezések betartasat,

b) a tej alapt termékek eloallitasat, sziikség szerint laboratoriumi vizsgalattal is kiegészitve,

¢) anyers tej és tej alapu termékek {izemi vizsgalatat (az 6nellendrzést), kiilonds tekintettel annak szakszerliségére,
bizonylatolasara és az eredmények alakulasara,

d) az emberi fogyasztasra alkalmatlan melléktermékek és hulladékok tarolasat, esetleges feldolgozasat és
szallitasat, artalmatlanitasat,

e) a tisztitast és fertotlenitést,

/) a létesitmények vizének az erre vonatkozd rendelet szerinti mindségét,

g) a szennyvizkezelés koriilményeit,

h) a dolgozok személyi higiéniajat.

12. § (1) Az élelmiszer-higiéniai szemlérdl jegyzékonyvet kell felvenni. A 11. § (4) bekezdése szerinti higiéniai
kifogasoltsag esetén azok megsziintetésére a 1étesitmény vezetdjét irasban fel kell szolitani, a végrehajtasi hatarid6 és
a felelds megjelolésével. Sulyosabb esetben a nyers tej atvételét, illetve a tej alapu termékek eldallitasat vagy
forgalmazasat meg kell tiltani.

(2) A helyszini szemle eredményérdl az élelmiszer-higiéniai kirendeltség vezetdje (ahol nem kirendeltségi
szervezésben latjak el az lizem feliigyeletét: a keriileti foallatorvos) részére irasbeli jelentést kell késziteni.

(3) A nyers tej feldolgozasanak megkezdése elott és a feldolgozas alatt a 1étesitmények Onellenérzése soran
érzékszervileg hibasnak, vagy egyéb allat-egészségligyi és higiéniai okbdl hibasnak talalt tejet, tej alapu terméket,
valamint az azokkal kapcsolatos esetleges eljarast a tejfeldolgozo koteles az ellenérz6 hatdsagi allatorvosnak azonnal
bejelenteni.

(4) Az exportra szant termék ¢élelmiszer-higiéniai kovetelmények teljesitésének eldzetes vizsgalatat és félévenkénti
feliilvizsgalatat az allomas az OEVI bevonaséaval végzi.

A hokezelt fogyasztoi tej és tej alapu termékek elbirdalasa a fogyaszthatosag
szempontjabol

13. § (1) A fogyaszthatésag szempontjabol

a) a hokezelt tej és tej alapu termék fogyasztasra feltétel nélkiil alkalmas,

b) a hokezelt tej fogyasztasra ismételt hokezelés utan alkalmas, vagy

c) a hokezelt tej és tej alapu termék fogyasztasra alkalmatlan

elbirdlasu lehet.

(2) A hokezelt tej fogyasztasra csak ismételt hokezelés utan alkalmas, ha

a) az elsé hokezelés eredménytelen volt (foszfataz-proba pozitiv);

b) az els6 hékezelés ota 48 ora eltelt és a fogyaszthatosagi ido lejartaig a forgalomba hozatal nem oldhaté meg;

¢) az allat-egészségligyi hatdsag az ismételt hokezelést elrendeli; ismételt hokezelésre csak egy esetben keriilhet
sor, ennek eredménytelensége esetén a terméket emberi fogyasztasra felhasznalni tilos.

(3) A hokezelt tej és tej alapu termék fogyasztasra alkalmatlan, ha

a) korokozo mikroorganizmust vagy annak toxinjat tartalmazza;

b) a feltételes korokozo mikrobak szama a jelen rendelet kihirdetését kovetd egy év eltelte utan a 3. szamu
melléklet II. fejezetében meghatarozott értéket meghaladja;

¢) ¢loskoddvel, rovarral vagy azok kiilonbozo fejlodési formadival, illetve testrészeivel, tovabba szabad szemmel
lathat6 anyaggal szennyezett;



d) rendellenes allomanyn, szinii, szagu vagy iz,

e) egészségre artalmas vegyianyag-maradékot vagy mas idegen anyagot (beleértve a radioizotdp szennyezettséget)
a kiilon jogszabalyokban meghatarozott mértéken feliili mennyiségben tartalmaz;

f) mosoészer-, fertdtlenitdszer-maradvanyt vagy oblitdvizet tartalmaz;

g) csomagolasa sériilt, aminek kdvetkeztében a termék szennyezddott;

h) szarmazasi helye nem allapithato meg;

i) eredeti allapotat vegyi anyag hozzaadasaval karosan befolyasoltak;

j) az 5. § (1) bekezdésében és a 11. § (1) bekezdésében foglaltaknak nem megfeleld helyen termelték, illetve
allitottak el6;

k) a nyers tejet vagy a tej alapu terméket olyan személy kezelte, aki nem felel meg a 3. § (4) bekezdésében eldirt
feltételeknek;

/) a feldolgozasra szant nyers tej olyan tejtermeld gazdasagbdl vagy tejgylijtobdl szarmazik, amelynek tejatvételét
a jelen rendelet alapjan felfiiggesztették, vagy nem engedélyezték;

m) fogyaszthatosagi hatarideje vagy mindségmegorzési idétartama lejart.

(4) A nyers tej és tej alaptl termékek eldallitasra szolgalo lizemi tej f6l6zése vagy baktofugalasa soran keletkezett
dobiszapot, illetve baktofugatumot élelmiszer-cléallitasra felhasznalni tilos, azokkal az allati eredetii hulladékokra és
melléktermékekre eldirtak szerint kell eljarni.

A tej alapu termékek forgalmazasanak feltételei

14. § (1) Tej alapti termék kizarolag akkor forgalmazhato, ha

a) olyan nyers tejbdl vagy lizemi tejbdl allitottak eld, amely megfelel a jelen rendelet 3-10. §-aiban meghatarozott
feltételeknek;

b) olyan tejfeldolgozé iizemben allitottak eld, amelyet a jelen rendelet 6. szamu mellékletében elbirtak alapjan
Létesitettek, az allomas engedélyezte, és rendszeresen ellendrzi, s a minisztérium a 18. § szerint nyilvantartasba vette;

¢) a fogyaszthatdsag elbiralasa szempontjabol fogyasztasra feltétel nélkiil alkalmas;

d) kielégiti az 1. szamt melléklet higiéniai-mikrobioldgiai eldirasait;

e) csomagolasa és jelolése a kiilon jogszabalyokban elbirtak mellett a 7. szamu melléklet kdvetelményeinek
megfelel;

/) tarolasa és szallitasa a 8. szamu melléklet szerint torténik.

(2) A nem hokezelt alapanyagokbol eldallitott, vagy gyartasuk soran nem hdkezelt tej alapt termékeknek is meg
kell felelniiik az 1. szamu melléklet higiéniai-mikrobiologiai kovetelményeinek.

(3) A kereskedelmi forgalmazasra szant tej alapti termékeket kisérGokmannyal, a 9. szamu melléklet szerinti
tejszallitasi igazolvannyal kell ellatni.

(4) A kozvetleniil értékesitd és csak a sajat termelShelye nyers tejét felhasznald tejfeldolgozo iizem is koteles
betartani az (1)-(3) bekezdés elbirasait.

(5) A legaldbb 60 napig érlelt sajtok eldallitasandl a jelen rendeletben eldirt hiitési, tarolasi és hdkezelési
kovetelményektdl az allat-egészségligyi hatdsag engedélyével lehet eltérni, ha

a) a gyartashoz felhasznalt nyers tej megfelel a jelen rendelet 3-10. §-aiban meghatarozott kovetelményeknek;

b) a termék a fogyaszthatosag elbiralasa szempontjabol fogyasztasra feltétel nélkiil alkalmas;

¢) a termék higiéniai-mikrobiologiai jellemzdi megfelelnek az 1. szamu melléklet és a kiilon jogszabaly
kovetelményeinek.

15. § (1) A hagyomanyos tej alapu termékek eldallitasara vonatkozoan a jelen rendeletben eldirt hiitési, tarolasi és
hokezelési kovetelményektol el lehet térni, ha

a) a gyartashoz felhasznalt nyers tej megfelel a 3-10. §-okban meghatarozott kovetelményeknek,

b) a termék eldallitasa pontosan meghatarozott és dokumentalt eljaras szerint tortént.

(2) A hagyomanyos tej alapi termékek fizikai-kémiai jellemzdit, higiéniai-mikrobiologiai kdvetelményeit a
Magyar Elelmiszerkényvben kell meghatérozni.

(3) Azon hagyomanyos tej alapu termékek esetében, amelyek eléallitidsa soran a termeld eltér a jelen rendeletben
eldirt hiitési, tarolasi, hokezelési kovetelményektél az OEVI szakvéleménye sziikséges.

A hokezelt fogyasztoi tej forgalmazasanak feltételei

16. § (1) Hokezelt fogyasztoi tej kizardlag akkor forgalmazhatd, ha
a) olyan nyers tejbdl allitottak eld, amely megfelel a 3-10. §-okban meghatarozott eldirasoknak,



b) olyan hékezeld lizemben vagy tejfeldolgozo lizemben allitottak eld, amelyet a 6. szamu mellékletben eléirtak
alapjan létesitettek, az allomas engedélyezett, €s rendszeresen ellendriz, s a minisztérium a 18. §-ban foglaltak szerint
nyilvantartasba vett,

¢) hokezelése az 1. szamu melléklet eldirasai szerint tortént,

d) a fogyaszthatdsag elbiralasa szempontjabdl fogyasztasra feltétel nélkiil alkalmas,

e) kielégiti az 1. szaml melléklet fizikai-kémiai és higiéniai-mikrobiologiai eldirasait,

f) csomagolasa és jeldlése a 7. szamu melléklet kovetelményeinek megfelel,

g) tarolasa és szallitasa a 8. szamt melléklet szerint torténik,

h) megfelel a kiilon jogszabalyok el6irasainak.

(2) A kereskedelmi forgalmazasra szant hdkezelt tejet kisérdokmannyal, tejszallitasi igazolvannyal kell ellatni,
amit a fuvarlevélhez kell csatolni. A tejszallitasi igazolvanyon fel kell tlintetni a 7. szamu melléklet 11. fejezete
szerinti jelolést és a hdkezelés modjat.

(3) A kisér6okmanyt az atvevonek legalabb egy évig meg kell Oriznie, és az allomds hatdsagi allatorvosanak -
kérésére - be kell mutatnia.

(4) Nem kell tejszallitasi igazolvanyt kiallitani, ha a tejet a termeld kozvetleniil a végs6 fogyasztohoz szallitja.

(5) A kozvetleniil értékesitd és csak a sajat termel6helye nyers tejét felhasznald hékezeld iizem a 10. szamui
melléklet 1. pontja szerinti allatorvosi igazolassal hozhat terméket forgalomba.

A nyers tej forgalmazasanak feltételei

17. § Kozvetlen emberi fogyasztas céljara csak olyan nyers tej forgalmazhatd

a) amely megfelel a 3-10. §-okban meghatarozott kovetelményeknek;

b) amelyet a 2. szamu melléklet VII. fejezet eldirdsai szerint értékesitenek;

¢) a jelen rendelet kihirdetését kovetden egy év elteltével megfelel a 3. szamu mellékletben elbirt mikrobiologiai
és mindségi kovetelményeknek;

d) jeldlése a rendelet 7. szamu melléklete szerint torténik;

e) szallitasa - a termelGi és tejhazi értékesités kivételével - tejszallitasi igazolvannyal torténik.

A tejtermeld gazdasag, a tejhaz, a tejgyiijto, a hokezelo iizem, a standardizalo
kozpont és a tejfeldolgozo iizem hatosagi nyilvantartasba vételének és
ellenorzésének kovetelményei

18. § (1) Az allomésnak a jelen rendelet hatalybalépését kovetd 90 napon beliil el kell készitenie a korabban
engedélyezett tejtermeld gazdasagok, tejhazak, tejgyiijték hdkezeld iizemek, standardizalé kdzpontok ¢és
tejfeldolgozd ilizemek (a tovabbiakban: Iétesitmények) jegyzékét. A jegyzékben szerepld létesitményeket a
minisztérium nyilvantartasba veszi, és nyilvantartasi szammal latja el. Kdzfogyasztasra kizarolag a nyilvantartasban
szerepld 1étesitménybdl szarmazo terméket lehet forgalomba hozni.

(2) Az élelmiszer-higiéniai kirendeltség vezetdje (ahol nem kirendeltségi szervezésben latjak el az iizem
feliigyeletét: a keriileti foallatorvos) - a legalabb negyedévente egyszer, vagy sziikség szerint a hatosagi allatorvos
altal tartott helyszini élelmiszer-higiéniai szemle és az arrdl késziilt jelentés alapjan - ellendrzi a létesitmények
engedélyezésével és iizemelésével kapcsolatos, a 2. és 6. szamu mellékletben meghatarozott higiéniai eldirasok
betartasat.

(3) Az cllendrzé allatorvosi hatosagi személyek részére a létesitmény egész teriiletére szabad bejarast kell
biztositani.

(4) Az ellen6rzo allatorvosi hatosagi személyek az élelmiszer-higiéniai szemle alkalmaval jogosultak betekinteni
minden olyan, a létesitéssel, az lizemeltetéssel, a termeléssel és a forgalmazassal 6sszefiiggé dokumentumba, amely a
jelen rendeletben és a vonatkozd kiilon jogszabalyokban eldirt élelmiszer-higiéniai kovetelmények ellendrzéséhez
sziikséges.

(5) Az ellendrzd allatorvosi hatosagi személyek a helyszini szemle soran mintat vehet a laboratoriumi vizsgéalatok
céljabol, tovabba ellendrzi

a) az épiiletek és berendezések higiéniai allapotat;

b) a nyers tej, a hokezelt tej és a tej alapu termékek mikrobioldgiai és higiéniai allapotat;

¢) a hermetikusan zart taroloeszkdzok tisztasagat, véletlenszerii mintavétellel;

d) a nyers tej, h6kezelt tej és a tej alapu termékek hokezelésének megfeleldségét;



e) a nyers tej, hdkezelt tej és a tej alapu termékek egészségiigyi jelolésének szabalyszeriiségét;

/) a tarolasi, szallitasi eldirdsok betartasat;

2) a létesitmény altal végzett onellendrzések hatékonysagat, ennek soran megvizsgalja az eredményeket.

(6) Ha a hatosagi allatorvos megallapitja, hogy az érintett 1étesitmény tevékenysége nem felel meg a jelen
rendeletben és a kiilon jogszabalyban eloirt feltételeknek, vagy a munkajat akadalyozzak

a) a termelést vagy a forgalmazast korlatozo intézkedéseket hozhat,

b) a korlatoz6 intézkedések eredménytelensége esetén javaslatot tehet az allomasnak az érintett hokezeld iizem,
standardizalo kozpont, tejfeldolgozd lizem engedélyének ideiglenes visszavonasara, vagy a tejtermelé gazdasag
tejgyijté nyilvantartasbol valo torlésére.

(7) Jogszabalysértés esetén az allat-egészségiigyi hatosag barmilyen, e rendelet szerinti és altala sziikségesnek itélt
ellendrzést és eljarast lefolytathat.

A tejtermelo gazdasag, a tejhaz, a tejgyiijto, a standardizalo kozpont, a hokezelo
iizem és a tejfeldolgozo iizem onellendrzési kotelezettségei

19. § (1) A létesitmény ilizemeltetdje (vezetdje) a jelen rendelet rendelkezéseinek betartasa érdekében koteles
folyamatosan onellendrzést végezni. Az dnellendrzés részletes kovetelményeit a 2. €s 6. szamu melléklet tartalmazza.
Az onellendrzés megtorténtét és dokumentalasat az ellenérzo hatdsagi allatorvos koteles folyamatosan figyelemmel
kisérni.

(2) A Iétesitmény lizemeltetdje (vezetdje) az onellendrzést az alabbiak szerint kdteles végezni:

a) meg kell hataroznia a kritikus pontokat a Iétesitményben;

b) ki kell dolgoznia, és alkalmaznia kell a kritikus pontokra iranyul6 ellendrzési modszereket és eljarasokat;

¢) mintat kell vennie a 4. szdmu mellékletben felsorolt laboratdriumban torténd elemzés céljabol;

d) a hatosagi allatorvos kérésére be kell mutatnia, és két évig meg kell Oriznie a vizsgalatok eredményérdl késziilo
irasos dokumentaciot; a dokumentacié megdrzési idétartama - olyan tej alaptl termék esetén, amely nem tarolhatod
szobahémérsékleten - a fogyaszthatdsagi vagy minéségmegorzési id6 lejarta utan két honap;

e) taroloeszkozonkeént vett mintabol szurdprobaszeriien ellendrizni kdteles a nyers tej mikrobaszamat, szomatikus
sejtszamat, gatldanyag-tartalmat, amely értékeknek meg kell felelniiik a jelen rendelet 3. szamt mellékletében
meghatarozott mindségi kovetelményeknek;

1) az ellendrzd vizsgélatokrdl nyilvantartast kell vezetnie;

2) a fogyasztok egészségét veszélyeztetd allapot esetén, ezt jelenteni koteles az allomésnak, valamint az Allami
Népegészségiigyi és Tisztiorvosi Szolgalat varosi (fovarosi keriileti) Intézetének (a tovabbiakban: ANTSZ intézete);

h) kozvetlen human-egészségiigyi veszEély esetén vissza kell vonnia a forgalombol mindazokat a termékeket,
amelyek technoldgiai szempontbol hasonld koriillmények kozott késziiltek, valamint értesiteni kell az ANTSZ vérosi
(fovarosi kertileti) tisztiféorvosat. A visszavont terméket a hatdsagi allatorvos zarolja. Az allat-egészségiigyi hatosag
dontése alapjan a terméket megsemmisitik, vagy nem emberi fogyasztasra felhasznaljak, illetve ujra feldolgozzak.

(3) Az tizemeltetonek (vezetdnek) biztositania kell az egészségiigyi jelolés hasznalatat a jelen rendelet 7. szamu
mellékletének II. fejezetében elbirtak szerint.

(4) Az iizemeltetdnek képzést kell biztositania az alkalmazottak szdmara a higiénikus élelmiszer-eléallitas
termelési feltételeirdl, kivéve, ha az alkalmazottak mar rendelkeznek ilyen képzettséggel, és ezt igazolni tudjak. Az
oktatési anyagot az ANTSZ intézete és az allomas hagyja jova. Az ANTSZ intézete és az allomas altal végzett
oktatas dijkoteles.

(5) Ha a jelen rendelet rendelkezéseit nem teljesitik, az allomas az ellenérzés eredménye alapjan elrendelheti a
1étesitmény engedélyének ideiglenes visszavonasat, sulyosabb esetben a Iétesitménynek a nyilvantartasbol vald
torlését.

A tisztitas, a fertotlenités és a személyi higiénia altalanos kovetelményei

20. § (1) A tejtermeld gazdasag, a tejhaz, a tejgylijtd, a hokezeld lizem, a standardizald kozpont, a tejfeldolgozo
iizem teriiletét, épiileteit, helyiségeit és a nyers tejjel, a hokezelt fogyasztdi tejjel vagy a tej alapu termékkel
rendeltetésszeriien érintkezé berendezéseket, eszkozoket 2. szamu melléklet IV. fejezet 10. pontjaban és a 6. szamu
melléklet I. fejezet 4-5. pontjaiban foglaltak figyelembevételével kell tisztitani és fert6tleniteni.

(2) A jelen rendeletben meghatarozott termékek kezelését végzo valamennyi személy a 3. § (4) bekezdésében
foglaltak szerint koteles igazolni, hogy munkavégzésének egészségiigyi akadalya nincs.



A nyers tej, a hokezelt fogyasztoi tej és a tej alapu termékek exportildsanak,
importalasanak kovetelményei

21. § (1) E rendeletben meghatarozott termékeket csak azok a kezeld- és tejfeldolgozo izemek exportalhatjak

a) amelyek 1étesitése, lizemeltetése megfelel e rendelet és a kiilon jogszabalyok vonatkozd eldirasainak,

b) amelyeket az exportengedélyezési eljaras utan a minisztérium nyilvantartasba vett és rendszeresen ellendriz,

¢) amelyek létesitése €és lizemeltetése az a)-b) pontokban eldirt feltételeken kiviil megfelel a célorszag altal
meghatarozott egyéb kovetelményeknek is.

(2) A jelen rendeletben meghatarozott termékek csak akkor exportalhatok, ha azok fizikai-kémiai, higiéniai-
mikrobiolodgiai jellemzdi megfelelnek e rendeletben foglaltaknak és a célorszag vonatkozo eldirasainak.

(3) Az exportra keriil termékeket az allomas ellendrzi.

(4) Az exportra keriil termékeket az allomas hatosagi allatorvosanak igazolasaival kell ellatni. Az igazolasokat a
célorszag elbéirasainak megfeleléen kell kiallitani. Az igazolas mintdkat az FVM hivatalos lapjaban jelenteti meg.

(5) A jelen rendeletben meghatarozott termékek csak akkor importalhatdk, ha

a) azokat olyan lizemben allitottak eld, amelyek létesitése, nyilvantartasa és iizemeltetése garantalja a termék jelen
rendeletben €s vonatkozo kiilon jogszabalyokban meghatarozott mindségének biztositasat;

b) érzékszervi, fizikai, kémiai, higiéniai és mikrobiologiai mindségiik e rendelet és a kiilon jogszabalyok
el6irasainak megfelelnek;

¢) az el6allitd orszag hatdsaga az importalt termékeket a sziikséges igazolassal ellatta.

A nemzeti referencia laboratorium és feladatai

22. § (1) A nyers tej, a hokezelt fogyasztdi tej és a tej alapt termékek fizikai, kémiai, higiéniai és mikrobiologiai
vizsgalatival és elemzésével Osszefiiggé referencialaboratoriumi feladatokat az OEVI (a tovabbiakban:
referencialaboratérium) latja el.

(2) Az OEVI referencialaboratorium feladatai:

a) azon laboratoriumok tevékenységének koordinalasa, amelyek a kémiai és bakterologiai hatarértékeket
ellendrzik, €s e rendeletben el6irt vizsgalatokat végzik,

b) segitséget nyljt az allat-egészségiigyi hatésagnak a tej és a tej alapi termékek ellenérzésének
megszervezésében,

¢) id6énként 6sszehasonlito vizsgalatokat végez,

d) az EU kozponti referencialaboratériuma altal adott informaciok tovabbitasa az allat-egészségiigyi hatésagoknak
és a tej, illetve a tej alapt termékek elemzését és vizsgalatat végzo laboratdriumoknak,

e) korvizsgalatok szervezése és ellendrzése,

/) nyers tej vizsgalataval dsszefliggo oktatasi, képzési tevékenység jovahagyasa és ellendrzése.

(3) Az OEVI tovabbi feladatai:

a) az allat-egészségiigyi hatésag munkajanak tamogatasa, elsGsorban a tejtermelé gazdasagok, tejhazak, a
tejgytjték, a hodkezeld iizemek, a standardizalo kozpontok, valamint a tejfeldolgozd ilizemek Iétesitésével,
iizemeltetésével €s ellendrzésével kapcsolatos laboratoriumi vizsgalatok,

b) a jelen rendeletben meghatarozott tej és tej alapu termékek vegyi maradékanyag-radioaktiv kontaminans
tartalmanak monitoring rendszerti vizsgalata,

¢) a tej ellendrzé laboratoriumok altal megkiildott gatldo, maradékanyag-vizsgalati eredmények félévenkénti
Osszesitésének orszagos értékelése,

d) a tejiizemek higiéniai allapotanak megitélése.

Hokezeld iizem, tejfeldolgozo iizem osztalyba soroldsa

23. § (1) Nagyiizem az a hokezel6 lizem vagy tejfeldolgozo tizem, amely egy naptari évben 2 000 000 liternél tobb
nyers tejet dolgoz fel.

(2) Kozepes méretli lizem az a hékezeld iizem vagy tejfeldolgoz6 lizem, amely egy naptari évben minimum 500
000 liter, maximum 2 000 000 liter nyers tejet dolgoz fel.

(3) Kisilizem az a hdkezeld iizem vagy tejfeldolgoz6 iizem, amely egy naptari évben 500 000 liternél kevesebb
nyers tejet dolgoz fel.

24. § (1) Az allomas felmentést adhat e rendelet 6. szamu melléklet II. fejezetének és kiilon jogszabalyban a



létesitésre és az lizemeltetésre vonatkozo eléirasok alkalmazasa alol.

(2) A felmentés csak akkor adhatdé meg, ha az nem érinti az élelmiszer-biztonsagot, az alapvetd miszaki,
technologiai feltételeket, az eldallitott hokezelt fogyasztoi tej vagy tej alapi termék mindségét az lizemi és a
személyi higiéniat, valamint a kdzegészségiigyi, jarvanyiigyi biztonsagot.

(3) A hékezeld iizem, tejfeldolgozd lizem a felmentés megadasat az allomastdl irdsban kérheti. A kérelemnek a
kovetkezoket kell tartalmaznia:

a) a létesitmény nyilvantartasi szamat (a jelen rendelet hatalybalépését kovetd 90 napig az engedélyezési szamat),

b) a kérelem benyujtasat megel6z6 évben feldolgozott tej mennyiségét igazold dokumentumokat,

¢) a létesitményben eldallitott termékek jegyzékét és azok éves mennyiségét,

d) a felmentések korét,

e) az allomas azonnali irasbeli értesitésére vonatkozo kotelezvényt, ha a feldolgozott nyers tej éves mennyisége
meghaladja kézepes méretii lizem esetén a 2 000 000 litert, kistizem esetén az 500 000 litert.

A felmentés megadédsahoz az allomas a kérelmez6tol tovabbi adatokat €s informaciokat kérhet.

(4) Az allomas a hokezeld ilizemek és a tejfeldolgozd lizemek osztalyba sorolasat sziikség szerint, de évente
legalabb egyszer feliilvizsgalja.

Napi 200 liter alatt termeld tejgazdasdagok

25. § Napi 200 liter alatt termeld, kozvetlen piaci értékesitésre szant tejet és tej alapti terméket eldallitd
gazdasagokra vonatkoz6 eldirasokat a /0. szamu melléklet tartalmazza.

Tejgyiijtore, hokezelo iizemre, standardizalo kozpontra és tejfeldolgozo iizemre
vonatkozo dltaldanos elbirasok

26. § (1) A tejtartalyok, berendezések ¢s munkaeszkdzok mas élelmiszerek eldallitdsahoz is felhasznalhatok,
feltéve hogy minden intézkedést meghoznak a fogyaszt6i tej vagy tej alapi termékek szennyezddésének vagy
minéségromlasanak megakadalyozasara.

(2) A tejhez hasznalt tartalyokon egyértelmi jelzést kell alkalmazni arra vonatkozolag, hogy csak élelmiszer
szallitasara lehet azokat hasznalni.

(3) Azokban a létesitményekben, ahol olyan élelmiszereket gyartanak, amelyek a tej és tej alapt termékek mellett
egyéb hdkezelésnek vagy mas, ugyanilyen hatasu kezelésnek ald nem vetett dsszeteviket is tartalmaznak, az ilyen
tejet, tej alaptl termékeket és egyéb Gsszetevoket kiilon kell tarolni, hogy egymast ne szennyezzék.

A nyers tej, a hokezelt fogyasztoi tej és a tej alapu termékek forgalmazdasanak és
arusitasanak altalanos feltételei

27. § (1) Nyers tejet, hokezelt tejet, tej alapt terméket arusitani kiilon jogszabalyban foglaltak szerint lehet.

(2) Tejet, tej alapu terméket lizletben és mas arusitohelyen, raktarban az ott tarolt élelmiszerektdl és anyagoktol
elkiilonitetten kell elhelyezni, és 6vni kell a szennyezddéstél. Az olyan élelmiszert és anyagot, amelytdl a tej és tej
alapu termék idegen szagot vagy izt vehet fel, kiilon 1égtérben kell tarolni.

(3) A tejet és a tej alapu terméket csak eredeti fogyasztasi csomagolasban, vagy az arusitas érdekében megbontva,
erre a célra hasznalt tiszta, zarhato tartalyban szabad tarolni, illetve tiszta fehér ruhaban szabad arusitani.

(4) A tej és tej alapu termék kiméréséhez csak ép, tiszta, rozsdamentes eszkozoket szabad hasznalni. Az arut
kozvetlentiil kézzel érinteni, izlelésre felkinalni nem szabad.

Birsag

28. § Ha az ¢élelmiszer-ellenérz6 hatoésag a hatdsagi ellendrzés soran megallapitja, hogy

a) kozvetlen emberi fogyasztasra, hokezelt fogyasztoi tej vagy tej alapt termék eldallitasara olyan nyers tejet
hasznalnak fel, amely nem felel meg a jelen rendeletben meghatarozott kvetelményeknek,

b) a nyers tej, hékezelt tej, tej alapu termék eldallitdsa vagy forgalmazasa nem felel meg a jelen rendeletben
meghatarozott kdvetelményeknek,

¢) a nyers tej, a hokezelt tej és tej alapti termékek kiséré dokumentuma vagy jeldlése nem tartalmazza azok valds



allapotat,
az ¢lelmiszerekrdl szold 1995. évi XC. torvény VI. fejezetében foglalt hatdsagi intézkedéseket tehet és
mindségvédelmi birsagot szabhat ki.

Zaro rendelkezések

29. § (1) Ez a rendelet - a (2) bekezdésben meghatarozott kivétellel - a kihirdetést kdvetd 8. napon 1€p hatalyba.
Egyidejlileg hatalyat veszti

a) az Allat-egészségiigyi Szabalyzat kiadasarol szolo 41/1997. (V. 28.) FM rendelet 1. szamt mellékletének 739-
742. §-ai, a 743. § (1)-(3) és (6) bekezdései, a 744-746. §-a és a 774-777. §-a,

b) az élelmiszerek eldallitasanak és forgalmazasanak élelmiszer-higiéniai feltételeirdl szold 17/1999. (1I. 10.)
FVM-EiM egyiittes rendelet 1. szamu mellékletének 5. szamu fiiggeléke.

(2) E rendelet 3. § (1) bekezdés d) pontja, 13. § (3) bekezdés b) pontja, 19. § (2) bekezdés e) pontja, valamint e
rendelet 3. szdmu melléklete a rendelet kihirdetését kovetd egy év elteltével 1€p hatdlyba, amivel egyidejiileg hatalyat
veszti

a) az Allat-egészségiigyi Szabalyzat kiadasarol szolo 41/1997. (V. 28.) FM rendelet 1. szamu melléklet 743. §-
anak (4) és (5) bekezdése, valamint

b) az élelmiszerekben eldforduld mikrobiologiai szennyezddések megengedhetd mértékérdl szold 4/1998. (X1. 11.)
EiiM rendelet 1. szamu melléklet, I1. fejezet 3. pontja.

(3) A rendelet 7. szamt melléklet II. fejezet 9. pontja az Eurdpai Unidhoz vald csatlakozasi szerz6dést kihirdeto
torvény hatdlybalépésével egyidejlileg valamennyi kozfogyasztasra keriild, e rendelet altal szabalyozott termék
esetében 1ép hatalyba, beleértve a hazai piacon forgalmazott termékeket is.

(4) Az Allat-egészségiigyi Szabalyzat kiadasarol szolo 41/1997. (V. 28.) FM rendelet 1. szamt melléklet 743. §-
anak (6) bekezdése helyébe a rendelet kihirdetését kdvetd egy évig a kovetkezd rendelkezés 1ép:

"(6) A felfiiggesztés megsziintetésérdl a termeld, illetve a forgalmazé kezdeményezésére és koltségére, jelen
rendelet 4. szamt mellékletében kijeldlt laboratoriumokban elvégzett ellendrzé vizsgalat eredménye és a helyszini
szemle alapjan az allomas dont. Ha a vizsgalat eredményét az érdekelt kifogasolja, Gijabb vizsgalatot kell elvégezni."

30. § Ez a rendelet a Magyar Koztarsasag és az Eurdpai Kozosségek és azok tagallamai kozotti tarsulds
1étesitésérdl szolo, Briisszelben, 1991. december 16-an aldirt Eurdpai Megallapodas targykorében, a Megallapodast
kihirdetd 1994. évi 1. torvény 3. §-&4val Osszhangban az Eurdpai Kozosségek kovetkezd jogszabalyaival
Osszeegyeztethetd szabalyozast tartalmaz:

- a Tanacs 92/46/EGK szdmu iranyelve a nyers tej, a hokezelt tej €s tej alapu termékek eldallitasanak és
forgalmazasanak higiéniai eldirasairol,

- a Tanacs 94/71/EK iranyelve a nyers tej, a hokezelt tej és a tej alapu termékek termelésének és forgalomba
hozatalanak egészségiigyi szabalyairdl sz616, a 92/46/EGK szamt iranyelv modositasarol,

- a 94/330/EK hatarozat a Tanacs 92/46/EGK szamu iranyelve 5. cikkely 9. pontjanak modositasarol a
fagyaspontra vonatkozoan,

- a 95/165/EK szamt Bizottsagi Hatarozat a tej alapu termékeket el6allitd egyes 1étesitmények szdmara nyuajthatd
derogacidk egységes feltételrendszerérol.

1. szamu melléklet az 1/2003. (1. 8.) FVM-ESzCsM egviittes rendelethez

A kokezelt fogyasztoi tej és a tej alapu termékek elodllitasanak és minoségének
élelmiszer-higiéniai kovetelményei

I. Fejezet

A hdkezelt fogyasztoi tej eldallitasanak kovetelményei

1. Hokezelt fogyasztoi tej eldallitasahoz a jelen rendeletben eldirt kovetelményeknek megfelelé nyers tej



hasznalhato fel.

2. Hokezelt fogyasztoi tej csak az érvényes gyartmanylap alapjan allithato eld.

3. Hoékezelt fogyasztoi tej eldallitasa soran a 2. § 13. pontja szerinti hokezelési eljarasok alkalmazhatok.

4. A nyers tej hokezelésére szolgald berendezéseknek meg kell felelnie a 6. szamt melléklet VII. fejezetének 4.
pontjaban meghatarozott kovetelményeknek.

5. A tejfeldolgozo lizembe érkezé nyers tej hokezelését a 6. szamu melléklet IX. fejezetének 4. pontjaban
részletezett kovetelmények szerint kell elvégezni.

6. Pasztorozott fogyasztoi tej eldallitasa soran olyan hékezelési eljarast kell alkalmazni, amely utan a foszfataz-
proba igazoltan negativ, a peroxidaz-proba igazoltan pozitiv eredményt ad. A pasztérozéssel eldallitott fogyasztoi
tejet a pasztérozés utdn azonnal legalabb 6 °C hémérsékletre kell lehiiteni. A negativ peroxiddz-reakcioju
pasztérozott tej csak "Magas hdmérsékleten hékezelt" felirattal jeldlve forgalmazhato.

7. Ultramagas homérsékleten végzett hékezeléssel eldallitott fogyasztdi tej (UHT-tej) hevitésének meg kell
felelnie a 2. § 13. pont b) pontjaban eldirt kdvetelményeknek. A hdkezelésnek valamennyi romlast okozd
mikroorganizmust és azok spoérait el kell pusztitania. A termék eltarthatosdga olyan legyen, hogy 30 °C
hémérsékleten 15 napig, vagy 55 °C hoémérsékleten 7 napig tarolt, véletlenszerlien kivalasztott, sértetlen
csomagolasi mintakban érzékszervi vagy mikrobioldgiai romlas ne legyen észlelhet. A termék csomagolasa az
érzékszervi, fizikai-kémiai és higiéniai-mikrobioldgiai tulajdonsdgok megérzése érdekében aszeptikusan, fényt at
nem eresztd anyagba torténjen. A hdékezelés a termék érzékszervi és fizikai-kémiai tulajdonsagait lényegesen nem
valtoztathatja meg. Kozvetlen gbzhevitéssel végzett UHT-eljaras esetén a g6zt ivoviz mindségli vizbol kell
eléallitani. A g6z nem valtoztathatja meg a termék érzékszervi, fizikai-kémiai €s higiéniai-mikrobiologiai jellemzdit.

8. Sterilezéssel eldallitott fogyasztoi tej hokezelésének meg kell felelnie a 2. § 13. pont ¢) pontjadban meghatarozott
kovetelményeknek. A hoékezelés soran valamennyi romlast okozd mikroorganizmust és azok sporait is el kell
pusztitania. A termék eltarthatdsaga olyan legyen, hogy 30 °C homérsékleten 15 napig, vagy 55 °C homérsékleten 7
napig tarolt, véletlenszeriien kivalasztott, sértetlen csomagolasi mintakban érzékszervi vagy mikrobiologiai romlas
ne legyen észlelhetd. A hokezelés a termék érzékszervi és fizikai-kémiai tulajdonsagait lényegesen nem
valtoztathatja meg.

9. Az allomas kiilon engedélye alapjan paszt6rozott fogyasztoi tej elézetesen termizalt tejbdl is eléallithato.

10. Az éllomés kiilon engedélye alapjan, magas hémérsékleten hokezelt, UHT-tej €s sterilezett fogyasztoi tej
elézetesen termizalt vagy pozitiv peroxidaz-reakcidt mutatd pasztérozott tejbol is gyarthato.

I1. A 9. és a 10. pontok szerint eléallitott hokezelt fogyasztoi tej gyartasahoz felhasznalt termizalt vagy
pasztorozott tej mikrobaszama kozvetleniil a masodik hokezelés el6tt nem haladhatja meg a 100 000 cfu/cm3 értéket.

12. A hoékezelt tehéntej stirlisége 20 °C homérsékletli teljes tejre meghatarozva, nem lehet alacsonyabb 1028
gramm/liternél, vagy ennek megfeleld, 20 °C homérsékletii teljesen zsirmentes tejre meghatarozott értéknél. A tejnek
tartalmaznia kell literenként legalabb 28 gramm fehérjét, amelyet gy kell meghatarozni, hogy a tej szdzalékban
kifejezett Gsszes nitrogén tartalmat megszorozzuk 6,38-al (TN x 6,38), a zsirmentes szarazanyag-tartalma pedig nem
lehet kevesebb 8,50%-nal.

13. A tej idegen vizet nem tartalmazhat, amit fagyaspont vizsgalattal rendszeresen ellendrizni kell. A teljes tehéntej
fagyaspontja -0,520 °C-nal nem lehet magasabb. A feldolgozé 1étesitmény iizemeltetdje vagy vezetdje e célbol egy
ellen6rzd rendszert hoz 1étre az allat-egészségiigyi hatosag feliigyelete alatt. Ha idegen vizet mutatnak ki, azt az allat-
egészségiigyl hatdsagnak jelenteni kotelesek, aki figyelembe véve az eldzetes vizsgalati eredményeket és a tej
tarolasanak és feldolgozasanak hatasat a fagyaspontra, a kifogasolt tej forgalmat korlatozza.

II. Fejezet

A tej alapu termékek gyartasdhoz felhasznalt tejre vonatkozd kdvetelmények

1. A feldolgozé létesitmény iizemeltetdjének vagy vezetdjének minden sziikséges intézkedést meg kell tennie
annak biztositdsara, hogy a nyers tejet hokezeljék, vagy - "a nyers tejbdl késziilt" termékek esetében - felhasznaljak,
6 °C-ot nem meghaladé hdmérsékleten tarolva az atvételtdl szamitott 36 6ran beliil, vagy 4 °C-ot nem meghalado
hémérsékleten tarolva az atvételtdl szamitott 48 o6ran beliil.

2. A tej alapt termékek gyartasara szant hokezelt tejnek olyan nyers tejbdl kell szarmaznia, amely a jelen rendelet
kihirdetését kovetd 1 év eltelte utan megfelel a 3. szamu mellékletben foglalt eldirasoknak.

3. A tejnek meg kell felelnie az alabbi kovetelményeknek:

3.1. A hokezelt tejnek



- olyan nyers tejbdl kell késziilnie, amelynek - ha a 1étesitménynél torténd atvételétdl szamitott 36 dran beliil nem
hokezelnek - a hdkezelés eldtt ismételten elvégzett vizsgalat sordn mikrobaszdma 30 °C-os hdémérsékleten,
termizalas el6tt nem tobb, mint 300 000 cfu/cm3;

- ajelen rendelet 2. § 12. pontjaban meghatarozott kezeléssel kell késziilnie;

- olyan tejbdl kell késziilnie, amelyet el6zéleg hdkezeltek és kozvetleniil a masodik hékezelés elétt: mikrobaszama
30 °C-os homérsékleten 100 000 cfu/cm3 vagy kevesebb.

3.2. A pasztorozott tejnek

- olyan kezeléssel kell késziilnie, amelynek része a rovid ideig tarté magas homérsékletli hevités (legalabb 71,7
°C, 15 masodpercig vagy barmilyen ezzel egyenértékii kombinacio), vagy eltérd id6 és hémérséklet kombinacidkat
alkalmazo, azonos hatast pasztérozés;

- negativ reakciot kell mutatnia a foszfataz-probara és pozitivat peroxidaz-probara. A peroxidaz-tesztre negativan
reagald tej gyartdsa engedélyezett akkor, ha a tej csomagoléanyagan szerepel a "magas homérsékleten pasztérozve"
felirat.

3.3. Az ultrapasztérozott tejnek tigy kell késziilnie, hogy a nyers tejet folyamatos héhatasnak teszik ki, mely rovid
ideig tart6 magas homérséklettel jar (legalabb 135 °C legalabb 1 masodpercig) - a cél az, hogy elpusztitsanak
minden, romlast el6idéz6 mikroorganizmust és sporaikat - oly moédon, hogy kémiai, fizikai és érzékszervi
elvaltozasok minimalisak legyenek.

I11. Fejezet

A tej alapu termékek eldallitdsanak kovetelményei

1. A tej alapt termékek eldallitasara szolgdld nyers tejnek meg kell felelnie a jelen rendeletben meghatarozott
kovetelményeknek.

2. Tej alapu termék csak az érvényes gyartmanylap alapjan allithato eld.

3. Amennyiben a tej alapu termékek eldallitasara felhasznalt nyers tejet hokezelik, a hokezelést a 6. szamu
melléklet IX. fejezet 4. pontjanak figyelembevételével kell elvégezni.

4. Az éllomas kiilon engedélye alapjan tej alapu termék elézetesen termizalt vagy pozitiv peroxidaz-reakciot
mutatd pasztorozott tejbdl is eldallithatd. Ebben az esetben a mar termizalt vagy pasztérozott tej mikrobaszama
kozvetleniil a masodik hékezelés el6tt nem haladhatja meg a 100 000 Cfu/cm3 értéket.

IV. Fejezet

A hokezelt fogyasztoi tej és a tej alapu termékek mikrobioldgiai kovetelményei

1. A hokezelt fogyasztoi tej €s a tej alapt termékek (a tovabbiakban: termékek) mikrobioldgiai jellemz6i a jelen
rendelet kihirdetését kovetd 1 év eltelte utan, kozvetleniil a kiszallitas el6tt a forgalmazas sordn meg kell felelnie a 3.
szamu melléklet I1. fejezetében eldirtaknak.

2. A kiilon jogszabalyban és a jelen rendelet kihirdetését koveté 1 év eltelte utdn a 3. szama melléklet II.
fejezetében meghatarozott patogén mikroorganizmusokon kiviil egyéb patogén mikroorganizmusok vagy azok
toxinjai sem lehetnek jelen a termékben a fogyasztod egészségét veszélyezteté mértékben.

3. A termékek mikrobioldgiai mindségének iizemi belsd ellendrzését a kiilon jogszabalyban és a jelen rendelet
kihirdetését kovetd 1 év eltelte utan a 3. szamu melléklet II. fejezetében meghatarozott mikrobacsoportok rendszeres
vizsgalataval kell biztositani. Ha a termékek mikroorganizmus-tartalma a megengedett hatarértékeket tullépi,
kiilonos tekintettel az Gn. gyenge higiéniat jelz6 mikrobakra (pl. Staphylococcus aureus, Escherichia coli) azonnal
érvényesiteni kell a belsd ellendrzési rendszer hibaelharito eljarasait, és értesiteni kell az illetékes allomast.

4. Amennyiben a jelen rendelet kihirdetését kovetd 1 év eltelte utan a nyers vagy a termizalt tejbdl eldallitott
sajtokban, valamint a lagysajtokban a Staphylococcus aureus vagy az Escherichia coli a 3. szam melléklet II.
fejezetében szereplé "M" értéket eléri vagy meghaladja, a termék forgalmazasat megtiltja az illetékes hatosagi
allatorvos, illetve az érintett tételt a forgalombol kivonja.



2. szamu melléklet az 1/2003. (1. 8.) FVM-ESzCsM egyiittes rendelethez

A nyers tej termelésének és termelohelyi kezelésének dllat-egészségiigyi és
élelmiszer-higiéniai kovetelményei

I. Fejezet

A tejtermel0 allatok €s azok allomanyaival kapcsolatos allat-egészségiigyi
kovetelmények

1. Kozvetlen emberi fogyasztasra, hokezelt fogyasztoi tej €s tej alapu termékek eldallitdsdra szant nyers tej
kizardlag olyan tejeld tehént6l, juhtol, kecskétdl vagy bivalytdl, illetve ezen allatok allomanyaitdl szarmazhat,

a) amelyek megfelelnek a jelen rendeletben és a kiilon jogszabalyban meghatarozott allat-egészségiigyi és
¢lelmiszer-higiéniai kovetelményeknek,

b) amelyeket a hatosagi allatorvos rendszeresen ellendriz,

c) amelyek tejeld tehenek esetében naponta legalabb kettd liter tejet adnak.

II. Fejezet

Az éllattartas €s a tejtermelés higiéniai kovetelményei

1. A tejtermeld gazdasagban az allatok tartdsara szolgald teriileteket, épiileteket, helyiségeket ugy kell kialakitani,
hogy azok biztositsak az allatok elhelyezésének, takarmanyozasanak és gondozasanak jo higiéniai feltételeit.

2. Azokban a tejtermeld gazdasagokban, ahol a feldolgozasra vagy kozvetlen emberi fogyasztasra felkinalt nyers
tej napi mennyisége a 200 litert meghaladja, tejhazat kell étesiteni. A tejhaz létesitésének €s lizemeltetésének meg
kell felelnie a 6. szamu mellékletben meghatarozott eléirasoknak.

3. Abban az esetben, amikor kiilonb6z6 faju allatokat tartanak egyiitt egy telepen, minden egyes fajnak eleget kell
tennie azon allat-egészségligyi feltételeknek, amelyeket akkor kdvetelnének meg, ha az adott fajt egyediil tartanak.

4. Biztositani kell a kiilon rendeletben foglaltak szerint a beteg, betegségre gyanus, fertdézott és fertdzottségre
gyanusnak mindsiild allatok elkiilonitését az allomany egészséges részéEtdl.

5. A nyers tejet fajonként elkiilonitetten kell fejni és kezelni.

6. A tejtermeld gazdasagban talalhatd valamennyi faju allatot tdvol kell tartani a nyers tej kezelésére szolgald
éptiletektdl és helyiségektol.

I11. Fejezet

Uzemi higiénia

1. A nyers tejnek olyan létesitményekbdl kell szarmaznia, amelyeket a 17. §-ban foglaltak szerint regisztraltak és
ellendriznek.

2. Azokban a tejtermeld gazdasagokban, ahol az alloméanyt nem a szabadban tartjdk, az erre a célra hasznalt
épiileteket oly mddon kell tervezni, felépiteni, fenntartani és miikddtetni, hogy az biztositsa:

a) az éllatok tartdsanak, higiénidjanak, tisztasaganak €s egészségének optimalis koriilményeit,

b) a fejés, a tejkezelés, a hiités és a tarolas kielégitd higiénés feltételeit.

3. Azon épiileteket, ahol a fejés torténik, vagy ahol a tejet taroljak, kezelik vagy hiitik, tigy kell telepiteni és
felépiteni, hogy elkeriiljék a tej szennyezddésének minden kockazatat. Rendelkezniiik kell legalabb:



a) konnyen tisztithaté falakkal, olyan padozattal, amely megkdnnyiti a folyadékok, valamint a hulladék
elvezetését, és kdnnyen tisztithato,

b) megfeleld szellozéssel és vilagitassal,

¢) megfeleld és elegendd hideg-meleg ivoviz mindségli vizellatassal, a jelen melléklet IV. fejezet 10. pontjaban
emlitett eszk6zok és berendezések tisztitdsa céljabol,

d) megfeleld elkiilonitéssel minden szennyez6 forrastol, mint pl. WC, tragyadomb,

e) olyan szerelvényekkel és berendezésekkel, amelyeket konnyii tisztitani és fertétleniteni.

4. Azokat az épiileteket, helyiségeket, ahol nyers tejet tarolnak, el kell kiiloniteni az allatok elhelyezésére szolgald
helyiségektol, védeni kell az allati kartevoktdl, rovaroktol, és megfeleld tejhiité berendezéssel kell felszerelni.

5. Amennyiben mobil fejégépet hasznidlnak, meg kell felelnie a 3. pont ¢) és e) pontjaiban foglalt
kovetelményeknek, tovabba

a) a fejogépet olyan tiszta talajon kell elhelyezni, ahol nincs felhalmozodott tragya vagy egyéb hulladék,

b) 6vja meg a tejet a kiilso szennyezddésektol,

¢) olyan kialakitast és kivitelezésii legyen, amely lehetové teszi a gép kiilso és belso feliileteinek tisztan tartasat.

6. Ahol a tejtermeld allatokat kotetleniil a szabadban tartjak, ott az iizemnek rendelkeznie kell egy, a tartasi
teriilettdl kelldképpen elkiilonitett fejohazzal vagy fejétérrel.

7. Minden faju allatot tavol kell tartani az olyan épiiletektdl és helyektdl, ahol tejet tarolnak, kezelnek vagy
hiitenek.

IV. Fejezet

A fejés és a nyers tej kezelésének higiéniai kovetelményei, személyi higiénia

1. A fejés megkezdése elott a fejést végzo személy kdteles ellendrizni az allatok esetleges gydgyszeres kezelését, a
kezelés idOpontjat, és az adott gyogyszerre eldirt élelmezés-egészségiigyi varakozasi id6t. Amennyiben az allatot
kezelték, és az élelmezés-egészségligyi varakozasi idé még nem telt el, az allatot elkiilonitetten kell fejni. A kifejt
tejet az erre a célra szolgdld, tartdsan és jol lathatdan megjeldlt taroldoedényben el kell kiiloniteni, és meg kell
semmisiteni.

2. A fejés megkezdése elott az allatok t6gybimbait, sziikség szerint azok kornyékét is meg kell tisztitani. A fejésre
elokészitett togybimbok feliiletén lathato fizikai szennyezOdés és a tisztitdshoz hasznalt mosdviz, fertétlenitdszer
nem maradhat.

3. Az elsé tejsugarak szakszert kifejésével ellendrizni kell az allatok tégyegészségiigyi allapotat. Amennyiben a
kifejt tej lathato elvaltozast mutat (pelyhes, nyulos, gennyes, véres stb.), az allatot elkiilonitetten kell fejni, jol
lathatéan és tartésan meg kell jelolni, valamint gondoskodni kell gyogykezelésérél. A kifejt tejet az erre a célra
szolgalo, tartoésan és jol lathatéan megjeldlt taroldedényben el kell kiiloniteni.

4. A fejés és a tejleadas folyamatat, kiilonds tekintettel az Gn. vakfejés elkeriilésére, a fejé gondosan figyelni
koteles.

5. A fejés utan az allatok t6gybimboit a mikroorganizmusok behatolasatol, fert6zésétdl és az egyéb karos
kornyezeti hatasoktol az arra alkalmas, kiilon jogszabalyban foglaltak szerint engedélyezett készitmény hasznalataval
védeni kell.

6. A fejés teljes id6tartama alatt gondoskodni kell a fejés helyszinének és eszkozeinek tisztan tartasarol.
Amennyiben szennyezddnek, azokat ivéviz mindségli vizzel meg kell tisztitani.

7. A nyers tejet - a fejés technologiajatol fliggden - a fejés alatt folyamatosan, de legkésobb az allat vagy az
allatcsoport kifejése utan olyan helyiségbe vagy tejhazba kell juttatni, amelynek kialakitdsa és berendezései
megakadalyozzak a tej mindségromlasat.

8. Amennyiben a fejés legeldn torténik, a tejet a fejés teljes idotartama alatt dvni kell a kdrnyezet karos hatésaitol.

9. A nyers tejet - a fejés technologiajatol fliiggben - a fejés alatt folyamatosan, de legkésobb az allat vagy az
allatcsoport kifejése végén az arra alkalmas modszerrel és eszk6zzel sztirni kell.

10. A fejéshez hasznalt eszkdzoket, a gépi fejoberendezéseket €s a nyers tejjel rendeltetésszeriien érintkezo egyéb
berendezéseket a fejés utan - engedélyezett készitménnyel - azonnal tisztitani és fertdtleniteni kell. A nyers tej
tarolasara és szallitasara hasznalt eszkozoket (kannakat, tankokat, tartalyokat stb.) minden egyes hasznalat utan, vagy
amennyiben az Uirités €s az Gjratdltés kozotti id6 tul rovid, a hasznalat minden egyes sorozata utan, de miiszakonként
legalabb egyszer tisztitani és fert6tleniteni kell.

11. A fejést végzo személyeknek meg kell felelniiik az alabbi egészségiigyi feltételeknek:



a) tiszta fejéruhat kell viselniiik,

b) a fejoknek kozvetleniil a fejés elott keziiket és alkarjukat meg kell mosniuk, és a keziiket tisztan kell tartaniuk a
fejés teljes idtartama alatt.

12. A fejés helyéhez kozel megfeleld kéz- és karmosasi lehetdséget kell biztositani a fejést vagy a tejkezelést
végz0 személyek szamara.

13. A munkaltatonak minden sziikséges intézkedést meg kell hoznia annak megakadalyozasa érdekében, hogy a
nyers tejet kezeld személyek azt szennyezhessék, és annak érdekében, hogy a nyers tejet kezeld személyek eleget
tegyenek a 3. § (4) bekezdésében foglalt kotelezettségiiknek. A nyers tej kezelését, feldolgozasat csak olyan személy
végezheti, aki annak szennyez6dését, fert6zodését nem idézheti eld.

V. Fejezet

Termelési higiénia

1. Az allomas feliigyelete alatt egy megfigyeld rendszert kell a 1étesitménynek miikddtetni onellenérzési céllal
annak megakadalyozéasara, hogy a nyers tejhez vizet adjanak. Ennek érdekében fagyaspont ellendrzéseket kell
végezni minden termel6 1étesitménybdl szarmazo tej vonatkozasaban az alabbi eljarassal:

a) minden tejtermeld létesitményben a nyers tejet a 6. § (2) bekezdése szerint a hatdsagi allatorvos
mintavételekkel havonta ellenérzi. Ahol egy ilyen Iétesitmény tejét kozvetleniil a kezeld vagy feldolgozo
létesitménybe szallitjak, ott ezen mintakat vagy a tejtermeld gazdasagban torténd begytijtéskor kell venni - feltéve,
hogy 6vintézkedéseket tettek a szallitas soran torténd csalas megel6zésére -, vagy a lerakodas el6tt, a hékezeld vagy
feldolgozo 1étesitményben, ha a tejet maga a gazda szallitja oda;

b) amennyiben az ellendrzések eredményei azt a gyanut keltik a hatdsagi allatorvosban, hogy a tejet vizezik, akkor
hiteles mintavételre keriil sor a tejtermelé gazdasdgban. A hiteles minta olyan minta, amely reprezental egy teljesen
ellendrzott reggeli vagy esti fejést, melyre az el6z0 fejés utan legalabb tizenegy, de nem tobb, mint tizenharom oraval
keriil sor;

¢) ahol a tejet tobb tejtermeld gazdasagbol szallitjak, mintat csak akkor lehet venni, amikor a nyers tej beérkezik a
hékezeld, feldolgozo 1étesitménybe vagy tejgyiijtdbe, illetve a standardizald kdzpontba és helyszini ellendrzéseket
kell végezni az lizemben is;

d) amennyiben az ellendrzés eredménye azt a gyanut kelti, hogy a tejet vizezték, akkor az Osszes olyan
létesitményben mintat vesznek, amelyek részt vettek a kérdéses nyers tej begytijtésében;

e) amennyiben az ellenérzés eredményei azt mutatjak, hogy a tejhez nem adtak vizet, a nyers tej felhasznalhatod
emberi fogyasztasra szant nyers fogyasztoi tej, hokezelt tej, vagy tej alapu termékek gyartasahoz felhasznalt tej
eléallitasara.

2. A hokezeld, illetve feldolgozo 1étesitmények, ha sajat ellen6rz6 rendszeriik idegen vizet mutat ki a beszallitott
elegy tejben, tajékoztatjak a hatdsagi allatorvost, aki elrendeli az V. fejezet 1. pontjanak a), b), ¢), d) pontjaiban
foglalt intézkedéseket.

3. A nyers tehén-, juh-, kecske- és bivalytej fagyaspontjanak meg kell felelnie az 1. szamu tablazatban
meghatarozott kovetelményeknek.

1. szamu tablazat

A nyers tej fagyaspontjanak kovetelményei

Megnevezés Fagyaspont hatarértékek
Nyers tehéntej -0,520 °C vagy ennél alacsonyabb
hémérséklet
Nyers juhte; -0,540 °C vagy ennél alacsonyabb homérséklet
Nyers kecsketej -0,520 °C vagy ennél alacsonyabb
hémérséklet
Nyers bivalytej -0,520 °C vagy ennél alacsonyabb

hémérséklet




VI. Fejezet

A nyers tej hiitésének, atadas-atvételének €s szallitdsanak kovetelményet

1. A nyers tej hitésére olyan gépi eljarast kell alkalmazni, amely biztositja a nyers tej fejés utani eredeti
allapotanak megdrzését. A nyers tejet csak abban az esetben nem kell hiiteni, ha azt a VII. fejezet 3. pontjaban
eldirtak szerint értékesitik.

2. A nyers tejet a gépi hiitéssel rendelkezd tejtermeld gazdasdgokban a fejés megkezdése utan azonnal, de
legkésobb a fejés befejezésétdl szamitott két 6ran beliil legalabb 6 °C, legfeljebb 4 °C homérsékletre kell hiiteni. Egy
vagy tobb szarvasmarha, juh, kecske vagy bivaly fejése akkor tekinthetd befejezettnek, amikor azt vagy azokat az
elfogadott gyakorlat szerint folyamatosan és teljesen kifejték.

3. A nyers tejet a gépi hiitéssel nem rendelkezd tejtermelé gazdasagokbol a fejés befejezése utan azonnal
megfeleld gépi hiité- és tarolokapacitast tejgyiijtobe, hdkezeliizembe, standardizald kdzpontba vagy tejfeldolgozo
iizembe kell szallitani. Az ilyen tejet az atvétel utan két 6ran beliil legalabb 6 °C, legfeljebb 4 °C hémérsékletre kell
hiiteni.

4. A 2. és a 3. pontok szerint hlitott nyers tej atadas-atvételi idotartama a htités kezdetétol szamitott

- legfeljebb 24 6ra, ha a hiitési és a tarolasi hdmérséklet maximum 6 °C,

- legfeljebb 48 ora, ha a hiitési és a tarolasi hdmérséklet maximum 4 °C.

5. A hiitott nyers tej hdmérséklete a hokezeld lizembe, a standardizalé kézpontba vagy a tejfeldolgozo iizembe,
tovabba lizemkozi szallitis esetén nem haladhatja meg a 10 °C hémérsékletet, kivéve, ha a nyers tejet a fejés vagy a
tejgylijtés befejezésétdl szamitott két oran beliil szallitjak el.

VII. Fejezet

A kozvetlen emberi fogyasztasra szant nyers tej értékesitésének feltételei

1. A VL. fejezet 2. és 3. pontjai szerint hiitdtt nyers tej értékesitésének idotartama a hiités kezdetétdl szamitott:

- legfeljebb 24 ora, ha a hiitési és a tarolasi homérséklet 6 °C,

- legfeljebb 48 ora, ha a hiitési és a tarolasi hdmérséklet 4 °C.

2. A VL fejezet 2. és 3. pontjai szerint hiitdtt, de legfeljebb 8 °C homérsékleten tarolt nyers tej értékesitési
iddtartama a hiités kezdetétdl szamitott maximum 16 ora lehet.

3. A hiités nélkiili nyers tej értékesitési idétartama a fejés befejezésétdl szamitott maximum 2 6ra lehet.

VIII. Fejezet

A tejtermeld gazdasag onellendrzési kotelezettségei

1. A tejtermel6 gazdasag folyamatosan ellendrizni és dokumentalni koteles:

a) a jarvanyos betegségek megeldzésével és megsziintetésével Osszefiiggd tejtermelési és tejkezelési szabalyok
végrehajtasat;

b) a gyogyszeres kezelés vagy egyéb okok miatt forgalmi korlatozas ala vont nyers tej elkiilonitett fejését,
kezelését, felhasznalasat vagy megsemmisitését;

¢) arendellenes tej kezelését, sziikség szerinti megsemmisitését;

d) a nyers tej termelésére, kezelésére, tarolasara, atadas-atvételére és forgalmazisara vonatkozo eldirdsok
betartasat;

e) az allatallomany tégyegészségiigyi allapotanak figyelemmel kisérésére szolgald vizsgalatokat;

/) a tisztitas, a fertdtlenités hatékonysagat;

g) a személyi higiéniat.

2. A dokumentumokat egy évig meg kell érizni.



3. szamu melléklet az 1/2003. (I. 8.) FVM-ESzCsM egyiittes rendelethez

A hokezelt fogyasztoi tej és a tej alapu termékek eloallitasara felhasznalt nyers tej
higiéniai és mikrobiologiai kovetelményei

I. Fejezet

A nyers tehén-, juh-, kecske- és bivalytej higiéniai kovetelményei

1. Az allat-egészségligyi hatdsdgnak a jelen fejezetben foglalt kovetelményeknek valdo megfelelés érdekében
rendszeresen vizsgalatot kell végezni, minden termelShelyrél vett reprezentativ nyers tej mintabol. Az allat-
egészségiigyi hatosag feladata a teljes termelési folyamat ellenérzése.

2. A nyers tehéntej higiéniai kovetelményeinek meg kell felelnie az alabbi 1. szamu tablazatban meghatarozott
kovetelményeknek:

1. szam1 tablazat

A nyers tehéntej higiéniai kovetelményei

Jellemzd Kévetelmény

Mikrobaszam (cfu/cm3) 30 °C- 1,0 x 105
on

Szomatikus sejtszam (sejt/cm3) | 4,0 x 105

Gatloanyag(a) Az elfogadott vizsgalati modszerekkel nem mutathatd
ki.
Staphylococcus aureus szam(b) | n=5, ¢=2, m=5 x 102, M=2 x 103(c)

(a) A hatarértékek a kiilon jogszabalyok vonatkoz6 eldirasaiban vannak rogzitve.
(b) A vizsgalatot azokbdl a nyers tejtételekbdl kell elvégezni, amelyekbdl hokezelés nélkiil gyartanak tej alapu
terméket, és az olyan nyers tejbdl, amelyet hdkezelés nélkiil emberi fogyasztasra szannak.
(¢) n: A mintat alkot6 elemi mintak szama.
m: Mikrobaszam kiiszobérték. Az eredmény akkor megfelel, ha a mikrobaszam egyetlen mintdban sem tdbb,
mint "m".
M: A mikrobaszam maximalis értéke. Az eredmény akkor nem megfeleld, ha a mintaegységben a mikrobaszam
"M" vagy tobb.
c: Azon mintaegységek szama, amelyekben a mikrobaszam "m" és "M" kozott lehet. A minta akkor elfogadhato,
ha a tobbi mintaegység mikrobaszama < "m"-mel.

2.1. Az olyan nyers tehéntejnek, amelyet hokezelés nélkiil emberi fogyasztasra szannak, valamint az olyan nyers
tehéntejnek, amelyet olyan "nyers tejbdl késziilt" termékek eldallitasara szantak, amelyek gyartasi folyamata nem
tartalmaz hékezelést, meg kell felelnie a II. fejezet 1. szdmu tablazatdban szerepld hatarértékeknek.

3. A nyers juhtej higiéniai tulajdonsdgainak meg kell felelnie az alabbi 2. szamu tdbldzatban meghatarozott
kovetelményeknek:

2. szamu tablazat

A nyers juhtej higiéniai kovetelményei



Jellemzo Kovetelmény
Mikrobaszam (cfu/cm3) 30 °C- 1,5 x 106

on
Mikrobaszam (cfu/cm3)(a) 30 5,0 x 105(a)

°C-on

Gatloanyag(b) Az elfogadott vizsgalati modszerekkel nem mutathato

ki.
Staphylococcus aureus szam(c) | n=5, ¢=2, m=5,0 x 102, M=2 x 103

(a) Abban az esetben, ha a nyers juhtejbdl hokezelés nélkiil allitanak el tej alapt terméket, vagy hokezelés nélkiil
emberi fogyasztasra szannak.

(b) A hatarértékek a kiilon jogszabalyok vonatkozo eldirasaiban vannak rogzitve.

(c) A vizsgalatot azokbdl a nyers tejtételekbdl kell elvégezni, amelyekbdl hokezelés nélkiil gyartanak tej alapu
terméket €s az olyan nyers tejbol, melyet hékezelés nélkiil emberi fogyasztasra szannak.

4. A nyers kecsketej higiéniai tulajdonsagainak meg kell felelnie az aldbbi 3. szdmu tdblazatban meghatarozott
kovetelményeknek:

3. szamu tablazat

A nyers kecsketej higiéniai kovetelményei

Jellemzd Kovetelmény
Mikrobaszam (cfu/cm) 30 °C-on | 1,5x 106

Mikrobaszam (cfu/cm3)(a) 30 | 5,0 x 105(a)
°C-on
Gatloéanyag(b) Az elfogadott vizsgalati modszerekkel nem mutathato
ki.

Staphylococcus aureus szam(c) | n=5, ¢=2, m=5,0 x 102, M=2 x 103

(a) Amennyiben a nyers kecsketejbdl hokezelés nélkiil allitanak el6 tej alapu terméket vagy hokezelés nélkiil emberi
fogyasztasra szannak.

(b) A hatarértékek a kiilon jogszabalyok vonatkozo eldirdsaiban vannak rogzitve.

(c) A vizsgalatot azokbdl a nyers tejtételekbdl kell elvégezni, amelyekb6l hokezelés nélkill gyartanak tej alapu
terméket és az olyan nyers tejbol, melyet hokezelés nélkiil emberi fogyasztasra szannak.

5. A nyers bivalytej higiéniai tulajdonsadgainak meg kell felelnie az alabbi 4. tablazatban meghatarozott
kovetelményeknek:

4. szamu tablazat

A nyers bivalytej higiéniai kovetelményei

Jellemz6 Kovetelmény

Mikrobaszam (cfu/cm3) 30 °C- 1,0 x 106

on

Mikrobaszam (cfu/cm3)(a) 30 | 5,0 x 105(a)

°C-on

Szomatikus sejtszam (sejt/cm3) | 4,0 x 105

Gatldanyag(b) Az elfogadott vizsgalati modszerekkel nem mutathato




ki.

Staphylococcus aureus szam(c) | n=5, ¢=2, m=500, M=2000

(a) Amennyiben a nyers bivalytejbdl hokezelés nélkiil allitanak el tej alapt terméket, vagy hékezelés nélkil emberi

fogyasztasra szdnnak.

(b) A hatarértékek a kiilon jogszabalyok vonatkozo eldirdsaiban vannak rogzitve.
(c) A vizsgalatot azokbdl a nyers tejtételekbdl kell elvégezni, amelyekb6l hékezelés nélkill gyartanak tej alapu

terméket.

II. Fejezet

A tej alapt termékek és hokezelt fogyasztoi tej mikrobioldgiai kovetelményei

1. Egyes tej alapu termékek és a hokezelt fogyasztoi tej mikrobioldgiai kdvetelményei a feldolgozo 1étesitménybdl

torténd kiszallitaskor:
A) Kételezo kritériumok: kdrokozo mikroorganizmusok

1. szamu tablazat

Eldiras(a)
Mikroorganizmus A termék
. n c m M
megnevezése
Listeria monocytogenes Sajt, kivéve kemény sajt 5 0 - 0/25 g(c)
Egyéb termékek(b) 5 0 - 0/1 g/ml
Salmonella ssp. A tejpor kivételével minden 5 0 - 0/25 g/ml
termék
Tejpor 10 0 - 025 ¢g

(a) Ahol
n = a mintat alkoté mintaegységek szdma;

m = a baktériumszam kiiszobértéke; az eredményt akkor tekintik megfelelonek, ha a baktériumok szdma

egyetlen mintaegységben sem tobb, mint 'm';

M = a baktériumszam maximalis értéke; az eredményt akkor itélik nem megfelelének, ha egy vagy tobb

mintaegységben a baktériumok szama 'M' vagy tobb;

¢ = azon mintaegységek szama, ahol a baktériumszam 'm' és 'M' kozott lehet, a mintat akkor tekintik

elfogadhatonak, ha a tobbi mintacgység baktériumszama 'm' vagy kevesebb;

(b) A vizsgalat nem kotelez6 az olyan sterilizalt tej és tej alapu termékek esetében, melyeknél a hékezelést a

csomagolas vagy kiszereld-csomagolas utdn alkalmaztak.

(c) A 25 grammos mintdknak 5 db 5 grammos vizsgalati mintabol kell allnia, amelyeket ugyanazon termék

kiilonboz6 részeibol vegyenek.

A.a) A hatarértekek tullépése esetén az élelmiszereket ki kell zarni az emberi fogyasztasbol és kivonni a

forgalombol.

A.b) A mintavételi programok a termékek jellege és a kockazatelemzés alapjan keriilnek megallapitasra.
B) Vizsgalati kritériumok: nem megfeleld higiéniai allapotot jelz6 mikroorganizmusok

2. szamu tablazat

Mikroorganizmus Eldiras (ml, g)(a)
A termék megnevezése n c m M
Staphylococcus aureus Nyers tejbdl és termizalt 5 2 103 104




tejbol késziilt sajt

Hokezelt tejbol késziilt lagy 5 2 102 103
sajt

Friss sajt 5 2 10 102
Tejpor 5 2 10 102
Fagyasztott tej alapt 5 2 10 102

termékek (beleértve a
fagylaltot és a jégkrémet is

Escherichia coli Nyers tejbdl és termizalt 5 2 104 105
tejbol kesziilt sajt
Hokezelt tejbol késziilt lagy 5 2 102 103
sajt

B.a) Minden olyan esetben, ahol az eldirt értékeket tullépték, meg kell vizsgalni a feldolgozd létesitményben a
jelen rendelet 18. §-a és a 6. szamu melléklet értelmében a kritikus pontok figyelemmel kisérésére és ellenérzésére
szolgald modszerek végrehajtasat. A hatdsagi allatorvost tajékoztatni kell a termelés megfigyelé rendszerben az
esemény megismétlddésének megakadalyozasa céljabol eszk6zolt korrekcids eljarasokrol.

B.b) Ezen tilmenden az '™' hatarértéknek nyers tejbdl vagy termizalt tejbol késziilt sajt vagy lagy sajt esetében
eléfordult minden tullépésekor, vizsgalatot kell végezni az ilyen termékekben esetleg jelen levd toxinok kimutatasa
céljabol, egy az OEVI altal elfogadott modszer alkalmazasaval.

B.c) Amennyiben enterotoxinogén Staphylococcus aureus torzseket vagy feltételes korokozoknak tekintett
Eserichia coli torzseket azonositanak, minden érintett tételt ki kell vonni a forgalombdl. Ebben az esetben az
eredményekrdl, valamint a gyanus tételek visszavonasara foganatositott intézkedésekrdl és a gyartas megfigyeld
rendszernél bevezetett korrekcids eljarasokrol az iizemnek az ANTSZ Intézetét és a hatdsagi allatorvost értesiteni
kell.

C) Indikator mikroorganizmusok

3. szamu tablazat

Vizsgalat Eldiras (ml, g)(a)
A termék megnevezése n c m M
Koliformszam 30 °C-on Folyékony tej alapu 5 2 0 5
termékek
Pasztérozott tejbol vagy 5 2 0 10
tejszinbdl késziilt vaj
Hoékezelt tejbol késziilt lagy 5 2 104 105
sajt
Poritott tej alapti termékek 5 2 0 10
Fagyasztott tej alapt 5 2 10 102
termékek
(beleértve a fagylaltot és a
jégkrémet is)
Mikrobaszam 21 °C-on Hokezelt, nem fermentalt 5 2 5,0x 104 105
(5 napig 6 °C-on torténd termékek
tarolas utan)
Mikrobaszam 30 °C-on Fagyasztott tej alapt 5 2 105 5,0x 105
termékek
(beleértve a fagylaltot és a
jégkrémet is)

Tovabbi kdvetelmény:

4. szamu tablazat



Vizsgalat

Elo6iras

A termék megnevezése Hatarérték | Mindsités
Mikrobaszam 30 °C-on Hokezelt tej alapt termékek 10/0,1 ml -
(15 napig 30 °C-on torténd tarolas utan) (folyékony vagy zselés allomany1)
Erzékszervi Hokezelt tej alapti termékek - megfeleld
(folyékony vagy zselés dllomany1)
A fogyasztoi tejre vonatkozo mikrobiologiai és egyéb szennyezettségi hatarértékek:
5. szamu tablazat
A termék megnevezése Eléiras (ml, g)(a)
Vizsgalat n c m M
A) Fogyasztoi nyers Salmonella 5 0 - 0/25 g/ml
tehéntejnek csomagolas utan
Staphylococcus aureus 5 2 102 5,0x 102
Mikrobaszam 30 °C-on (két 5,0 x 104

hénapos idészak mértani
atlaga, legalabb havi két
mintdval)

Korokozo mikroorganizmusok és toxinjaik nem fordulhatnak el6 a fogyasztd

egészségére karos mennyiségben

B) Pasztorozott tej (a Korokozo 5 0 - 0/25 g/ml
hokezeld Iétesitményben mikroorganizmusok
végzett véletlenszer(i
vizsgalatok soran)
Koliformszam 5 1 0 5
Mikrobaszam 21 °C-on (5 5 1 5,0x 104 5,0x 105
napos 6 °C-on val6 tarolas
utan)
6. szamu tablazat
A termék megnevezése El6iras (ml, g)(a)
Vizsgélat n ‘ c m ‘ M
C) Ultrapasztorozott tej és Mikrobaszam 30 °C-on 10/0,1 ml

steril tej (a hokezeld
1étesitményben végzett
véletlenszer( vizsgalatok
soran)

(15 napos 30 °C-on vald
tarolas utan)

Erzékszervi vizsgalat
Gatlo- és farmakologiailag
aktiv anyagok

Elvaltozast nem mutat

Nem haladhatja meg a vonatkoz6 jogszabalyokban

szabott hatarértékeket

Az Osszes anyag szermaradvanyanak teljes mennyisége nem haladhatja meg a
vonatkozo jogszabalyban foglalt eljarassal dsszhangban megallapitandé értéket.

(a) Két honapos idészak mértani atlaga, legalabb havi két mintaval.

D) Amennyiben a maximalis hatarértéket és kotelezd kritériumokat tullépik, és amennyiben az ezt kdvetd
vizsgalat potencialis egészségiigyi veszElyt jelez, az illetékes hatosagi allatorvos a tételt a forgalombol kivonja.

III. Fejezet

A nyers tej ellenérzése




1. Kozvetlen emberi fogyasztasra, hokezelt fogyasztoi tej és tej alapu termékek eldallitasara csak az a nyers
tehén-, juh-, kecske- és bivalytej (a tovabbiakban: nyers tej) hasznalhaté fel, amelyet a jelen fejezet eldirasai szerint
rendszeresen vizsgalnak.

2. Az illetékes élelmiszer-higiéniai kirendeltségvezeto allatorvos (ahol a feliigyeletet nem kirendeltségi szervezeti
rendszerben latjak el, ott keriileti féallatorvos) a hatdséagi allatorvosok jelentése alapjan ellendrzi:

a) 4-6. pontok alapjan felfliggesztett vagy kizart tejtermeldkre vagy feldolgozokra vonatkozé higiéniai
rendelkezések betartasat és végrehajtasat;

b) a 4-6. pontok alapjan forgalmi korlatozas ala vont nyers tej elkiilonitését, tarolasat, szallitasat, felhasznalasat és
megsemmisitését;

c) tovabba a 7. pont meghatirozott ellen6rzé vizsgéalathoz sziikséges minta vagy mintdk megvételét és a
vizsgalatok elvégeztetését.

3. Az allomas az ellendérzo hatdsagi allatorvos jelentése alapjan figyelmeztetésben részesiti azokat a tejtermeldket
vagy forgalmazokat, akiknél a vizsgélati eredmények az alabbiak szerint alakultak:

3.1. nyers tehéntej esetében:

a) a mikrobaszam két honapos idoszak mértani atlaga, legalabb havi két mintaval a 100 000 cfu/cm3 értéket
meghaladja,

b) a szomatikus sejtszam harom hoénapos idészak mértani atlaga, legalabb havi egy mintaval, ahol a termelési
szintek szezonalis valtozasa jelentds, ott az allomas az OEVI szakvéleménye alapjan, eltéré kalkulacids modszert
alkalmazhat az alacsony laktacios iddszak eredményeire a 400 000 sejt/cm3 értéket meghaladja,

¢) a fagyaspont -0,520 °C hémérsékletnél magasabb.

3.2. nyers juhtej esetében:

a) a mikrobaszam két honapos idészak mértani atlaga legalabb havi két mintaval az 1 500 000 cfu/cm3 értéket
meghaladja,

b) a fagyaspont -0,540 °C homérsékletnél magasabb.

3.3. nyers kecsketej esetében:

a) a mikrobaszam két honapos mértani atlaga legalabb havi két mintdval az 1 500 000 cfu/cm3 értéket meghaladja,

b) a fagyaspont -0,520 °C hémérsékletnél magasabb.

3.4. nyers bivalytej esetében:

a) a mikrobaszam két honapos iddszak mértani atlaga, legalabb havi két mintaval az 1 000 000 cfu/cm3 értéket
meghaladja,

b) a szomatikus sejtszam harom hénapos mértani atlaga legalabb havi mintaval, az 500 000 sejt/cm3-t meghaladja,

¢) a fagyaspont -0,520 °C hémérsékletnél magasabb.

4. Az illetékes hatosagi allatorvos a tejtermeldk vagy a forgalmazok tejatvételének forgalmat felfiiggeszti, ha:

a) a mikrobaszdm vagy a szomatikus sejtszam a 3.1.-3.4. pontokban eldirt hatarértékeket a figyelmeztetéstol
szamitott harom hoénap utan is tallépi;

b) gatldbanyagot mutattak ki;

¢) a fagyaspont nyers tehén-, kecske- és bivalytej esetében -0,520 °C-ndl, nyers juhtej esetében -0,540 °C-nal
magasabb, ¢és a tejidegen viztartalmat istalloprobaval igazoltak.

A forgalmi korlatozés mindaddig tart, amig a tejtermeldé vagy a forgalmazé nem bizonyitja, hogy az altala
eléallitott vagy forgalmazott nyers tej mingsége megfelel a jelen melléklet eldirasainak.

5. A tejatvételbdl minimum 30 napra ki kell zarni azt a tejtermeldt vagy forgalmazot, akinek a teje:

a) egy naptari évben négy alkalomnal tobbszor tullépte a 3.1-3.2. és 3.3-3.4. pontokban a mikrobaszamra és
szomatikus sejtszamra eldirt hatarértékeket,

b) egy naptari évben négy alkalomnal tobbszor gatlbanyagot tartalmazott,

¢) egy naptari évben négy alkalomnal tobbszdr bizonyitottan vizezett volt.

6. A felfiiggesztés vagy a kizaras megsziintetésérol a termeld, illetve forgalmazoé kezdeményezésére és koltségére
elvégzett ellenérzo vizsgalat és 4. szamu mellékletben megjeldlt laboratoriumokban és a helyszini élelmiszer-
higiéniai szemle eredménye alapjan az allomas dont. Ha a vizsgalat eredményét az érdekelt kifogasolja, ujabb
vizsgalatot kezdeményezhet.

7. Ha a tejgylijtéb6l vagy a hdékezeld iizembdl szdrmazd nyers tej mikrobaszdma, szomatikus sejtszama,
gatldanyag tartalma vagy fagyaspontja nem felel meg a jelen mellékletben meghatarozott eléirasoknak, az allomas a
tejgyljtobe vagy a hékezeld lizembe szallitd termeldk nyers tejének személyenkénti vizsgalatat kezdeményezheti.
Meg kell tiltani azon beszallitok tejének az atvételét, akiknél a vizsgalatok eredménye alapjan bizonyitott, hogy a
nyers tej mikrobaszama, szomatikus sejtszama, gatloanyag tartalma vagy fagyaspontja a jelen mellékletben el6irt
hatarértékeket meghaladja. A korlatozas mindaddig tart, amig a beszallitdé a 4. szam mellékletben megjeldlt
laboratoriumokban elvégzett ellendrzd vizsgalat eredménye alapjan nem bizonyitja, hogy az altala beszallitott nyers



tej megfelel a jelen melléklet eldirasainak.

8. A tejhéz, a tejgylijto, a hokezeld iizem, a standardizaloé kdzpont és a tejfeldolgozé iizem kdteles gondoskodni a
4-7. pontok alapjan forgalmi korlatozas ala vont nyers tej elkiilonitett gy(ijtésérol, tarolasardl és szallitasarol, sziikség
szerint megsemmisitésérol.

9. A 4. és 5. pontokban eldirt, gatloanyag tartalom miatt forgalmi korlatozas ala vont nyers tejbdl emberi
fogyasztas céljara hokezelt fogyasztoi tej €s tej alapu termék, valamint allati takarmany nem allithato eld, azt
elfoldeléssel meg kell semmisiteni.

4. szamu melléklet az 1/2003. (1. 8.) FVM-ESzCsM egviittes rendelethez

A tejellenorzéssel osszefiiggd dllat-egészségiigyi hatosagi mintak vizsgalatanak
elvégzésére jogosult laboratoriumok

1. A nyers tej, hokezelt tej, valamint tej alapt termékek allat-egészségiigyi hatdsag altal vett hatdsdgi mintdk
vizsgalatara az alabbi laboratoériumok jogosultak:
- Orszagos Elelmiszervizsgalo Intézet
- valamennyi Allat-egészségiigyi és Elelmiszer Ellen6rzé Allomas Laboratoriuma
- Magyar Tejgazdasagi Kisérleti Intézet Kft.
= Budapesti Nyerstejmindsité Laboratorium
= Debreceni Nyerstejmindsitd Laboratorium
= Pécsi Nyerstejmindsité Laboratorium
- Allattenyésztési Teljesitményvizsgalo Kft., Godolls.
2. A nyers tej, a hokezelt tej, valamint a tej alapi termékek szolgaltatdi vizsgalatara jogosult minden arra
akkreditalt laboratorium.

5. szamu melléklet az 1/2003. (1. 8.) FVM-ESzCsM egviittes rendelethez

A nyers tej elbirdlasa a fogyaszthatosag szempontjabol

1. A nyers tej kdzvetlen fogyasztasra vagy €élelmiszer-ipari feldolgozasra alkalmatlan, ha

1.1. Olyan allattol fejték, amely az alabbi betegségben szenved, vagy az alabbi betegség gyantja all fenn:

a) veszettség,

b) juh-, kecskehimlg,

¢) brucellézis,

d) giimokor,

e) Iépfene,

) szarvasmarhak ragados tiidéloba,

2) keleti marhavészben és vele azonos elbiralas alé tartozo betegség,

h) ragados szaj- és koromfajas (kivéve a 2.1. pontban meghatarozott esetet),

i) gazddéma,

) klinikai tiinetekben megnyilvanulé tégygyulladas,

k) lazas,

/) hasmenés,

m) hiively- és méhgyulladas,

n) vetéleéstdl szamitott 8 napon beliil van,

o) ha olyan gyogyszeres kezelésben részesiilt (pl. antibiotikum, szulfonamid, antiparazitikum és egyéb szerek),
amely gyogyszer a nyers tejjel kiiiriil, a szerre megallapitott élelmezés-egészségiigyi varakozasi ido leteltéig.

1.2. A tehén az ellést megel6z6 tizendt napon beliil, vagy az ellés utan nyolc napon beliil, a juh és kecske az ellés
el6tt 6t napon beliil, vagy az ellés utan hét napon beliil van.

1.3. A nyers tejbol az alabbi baktérium vagy anyag mutathato ki:

a) Listeria monocytogenes,

b) Clostridium botulinum vagy botulinum-toxin,



¢) Vibrio cholerae, Campylobacter nemzetségbe tartozod baktérium,

d) Salmonella-nemzetségbe tartozo6 baktérium,

e) Shigella-nemzetségbe tartozo baktérium,

f) Brucella-nemzetségbe tartozd baktérium,

g) Coxiella-nemzetségbe tartozd baktérium,

h) tiltott hozamfokoz6 szer,

i) barmilyen antibakterialis hatast anyag,

J) egyéb allatgyogyaszati készitmény,

k) xenobiotikum (peszticid és egyéb agrokemikalia),

/) mikotoxin,

m) toxikus fém és nyomelem,

n) radioaktiv anyag

o) kullancs-encephalitis virusa,

p) ételmérgezd toxin,

q) moso-, fertdtlenitészer maradvanya vagy 6blitoviz.

Az i)-n) pontokban felsorolt anyag esetén a nyers tej akkor alkalmatlan kozvetlen fogyasztasra vagy élelmiszer-
ipari feldolgozasra, ha a kiilon jogszabalyban meghatarozott hatarértéken feliili mennyiségben mutathato ki.

1.4. A nyers tej érzékszervi vizsgalat alapjan egyetlen jellemzot tekintve is hibas, kiilondsen, ha:

a) nagyfokban szennyezett,

b) csomos, pelyhes, iiledékes, savos nyalkas, véres,

¢) undort kelt6 szinti, szagu vagy izi,

d) takarmanytol vagy gyogyszertdl eredéen nagyfokban idegen szagu, iz,

e) eredeti természetes allapotat vegyi anyag hozzdadasaval befolyasoltak (pl. tompitas).

2. A nyers tej kdzvetlen fogyasztasra vagy élelmiszer-ipari feldolgozasra hdkezelés utan alkalmas, ha

2.1. olyan allattol fejték, amely az alabbi betegséggel fertézott vagy fertdzottsége gyanus:

a) ragadds szdj- és koromfijas kontamindcié miatt korlatozas alatt 4llé6 allomanybdl szarmazik, a vonatkozo
rendelet eldirasai szerint,

b) juh- és kecskehimld fertdzottségre gyanus,

¢) gimokor fertdzottségre gyanus,

d) 1épfene fertdzottségre gyanus és tehén esetében az allatorvosi megfigyelés nem biztosithato,

e) brucellozis fertézottségre gyanus,

) klamidiakkal fert6zott.

6. szamu melléklet az 1/2003. (1. 8.) FVM-ESzCsM egyiittes rendelethez

A hékezeld iizem, a standardizalo kozpont és a tejfeldolgozo iizem létesitésének,
tevékenységenek és iizemeltetésének élelmiszer-higiéniai kovetelményei

I. Fejezet

Altalanos élelmiszer-higiéniai kovetelmények

1. A tejhaz, a tejgylijtd, a hokezeld iizem, a standardizalé kozpont és a tejfeldolgozo lizem teriiletei, épiiletei,
helyiségei létesitésének és kialakitasanak meg kell felelnie a kiilon jogszabalyok vonatkozé kdvetelményeinek.
2. A hékezeld iizem, standardizal6 kdzpont, a tejfeldolgozo iizem szennyezett 6vezetéhez tartoznak:
a) az istallok, a felhajto utak, a fejohaz, a takarmany és a tragya tarolasara szolgalo teriiletek, épiiletek, helyiségek,
b) a belso forgalmi utvonalaknak a kapubejarotol a kocsimosoig terjed6 szakaszai,
¢) a tejatvételi hely(ek),
d) az egyé€b alapanyag-atvétel teriiletei, helyiségei az elézetesen feldolgozott termékek kivételével,
e) az elotarolok,
/) az atvételi laboratorium,



2) a szennyes gongyolegek fogadasara ¢€s tisztitasara szolgalo teriiletek és helyiségek,

h) a tisztitasra és a fertGtlenitésre szolgald helyiségek,

i) a hulladéktarolo,

j) a melléktermékek gyiijtd- és tarolo helyei,

k) a szennyviztisztitd- és kezel6telep,

1) a vegyszer- és méregraktarak,

m) a kazanhazak, a javito- és karbantarté miihelyek,

n) a szerviz- és a forgalmi telep,

o) gyiijtd, csomagoldanyagok tarolasara szolgald helyiségek, ha azok az adott 1étesitmény teriiletén megtalalhatok.

3. A nyers tej kezelését, a hdkezelt fogyasztoi tej és a tej alapt termékek (a tovabbiakban: termékek) eldallitasat a
szennyezett Gvezetektdl megfelelden elkiilonitett munkateriileteken kell végezni. A munkateriileteket térben ugy kell
elkiiloniteni, hogy az elkiilonités kizarja a termékek szennyezddését, kiilonds tekintettel a mikrobiologiai
keresztfertézodésre.

4. A nyers tej tarolasara ¢és szallitasara hasznalt eszk6zok (kannak, tankok, tartalykocsik) tisztitasara,
ferttlenitésére mosohelyet vagy helyiséget kell Iétesiteni, amely a tejatvételi helyiségbdl és kiviilrdl is
megkozelithetd.

5. A nyers tej tarolasara és szallitasara hasznalt eszkozoket (kannakat, tankokat, tartalykocsikat) minden egyes
haszndlat utan, vagy amennyiben az iirités és az tjratoltés kozotti id6 tul rovid, a hasznalat minden egyes sorozata
utan, de miiszakonként legalabb egyszer tisztitani, és az erre engedélyezett készitménnyel fert6tleniteni kell.

II. Fejezet

A hokezel6 lizemek ¢€s feldolgozolizemek engedélyezésének altalanos feltételei

1. A hékezel6 1étesitményeknek és a feldolgozo 1étesitményeknek rendelkezniiik kell:

a) elegendd méretli munkateriilettel ahhoz, hogy a munkat megfeleld higiéniai koriilmények kozott lehessen
végezni. Kialakitasuk ¢és elrendezésiik olyan legyen, hogy megakadalyozzak a nyersanyagok és termékek
szennyez6dését,

b) elkiilonitett munkateriilettel, annak érdekében, hogy az olyan hékezelt tej vagy tej alapt termékek
eléallitasanal, amelyeknél fennall a kockazata, hogy mas termékeket szennyezhetnek, megfelel6 munkateriilet alljon
rendelkezésre.

2. Az olyan tertileteket, ahol a nyersanyagokat kezelik, azokat eld6készitik, feldolgozzak és a termékeket eldallitjak
el kell latni:

a) olyan szilard, vizalld, csuszasmentes padozattal, amelyet konnyl tisztitani és ferttleniteni, és ugy kell
kialakitani, hogy a szennyvizelvezetést megkonnyitse, valamint olyan berendezéssel kell ellatni, amellyel a vizet el
lehet tavolitani;

b) olyan falakkal, amelyeknek sima és konnyen tisztithatoé feliiletei vannak, tartosak, vizhatlanok és vilagos
szinliek;

¢) konnyen tisztithatd mennyezettel vagy tetboritassal, ahol fedetlen, nem csomagolt nyersanyagokat kezelnek,
elékészitik vagy feldolgozzdk;

d) nem rozsdasodo anyagu és konnyen tisztithato nyilaszarokkal;

e) megfeleld szellozéssel, és ahol a technolégia indokolja, géz- és paraelszivéd berendezésekkel;

f) megfeleld természetes vagy mesterséges vilagitassal;

g) megfeleldé szami hideg- €s melegviz-csappal, vagy kézmosashoz és kézfertétlenitéshez megfeleld
hémeérsékletiire elékevert vizzel; a munkahelyiségekben és mosdokban a csapok nem lehetnek kézi mikodtetésiiek; a
kézmosasi lehetdséghez gondoskodni kell tisztito- €s ferttlenitdszerekrdl és a kézszaritas higiénikus modjarol;

h) eszk0z-, berendezés- és felszerelés tisztitasi lehetdséggel.

3. Az olyan helyiségeknek, ahol a nyersanyagokat és termékeket taroljak, a 2. pontban felsorolt kdvetelményeknek
kell megfelelniiik az alabbi kivételekkel:

a) a hito- és hitve tarold helyiségeket elegendd olyan padozattal ellatni, amelyet konnyl tisztitani és
fert6tleniteni, és oly mddon kell kialakitani, hogy a szennyvizelvezetést megkdnnyitse,

b) fagyaszto- és mélyfagyasztd helyiségeket elegendd konnyen tisztithatd, vizalld és nem korhadd padozattal
ellatni.

4. A nyersanyagok ¢és termékek tarolasara rendelkezésre kell allnia egy olyan nagy teljesitmény(i hiitbegységnek,



amelyben a nyersanyagokat és termékeket e rendeletben el6irt hdmérsékleten lehet tartani.

5. A tarolohelyiségek kapacitdsdnak elegenddnek kell lennie a felhaszndlt nyersanyagok €s termékek tarolasara.

6. A nyersanyagok ¢s a nem kiszerelt vagy csomagolt végtermékek higiénikus kezelését, védelmét biztositani kell
be- és kitarolaskor.

7. A kartevok ellen megfelel6 modon védekezni kell.

8. A nyersanyagokkal és termékekkel rendeltetésszertien kozvetleniil érintkezd berendezéseknek és eszkdzoknek
olyan anyagokbol kell késziilniiik, amelyek a rozsdaval szemben ellenallnak, kdnnyen tisztithatok és fertotlenithetok.

9. Vizhatlan és rozsdamentes taroléeszkozoket kell biztositani, a nem emberi fogyasztasra szant nyersanyagok ¢és
termékek elhelyezésére. Ahol az ilyen nyersanyagokat vagy termékeket elvezetGcsatornan tavolitjak el, ugy kell
kialakitani és felszerelni, hogy a tobbi nyersanyag és termék szennyezddésének minden kockazatat elkeriiljék.

10. A berendezések és eszkdzok tisztitasahoz és fertdtlenitéséhez sziikséges lehetdségeket meg kell teremteni.

11. A higiéniai kdvetelményeknek megfeleld szennyvizelvezetd rendszert kell kialakitani.

12. A vonatkozd jogszabdlynak megfeleld ivoviz mindségli vizet kell biztositani. Kivételes esetekben
engedélyezett nem ivoviz hasznalata gozfejlesztésre, tiizoltasra és a hiitéberendezéshez, feltéve, hogy az ilyen célra
felszerelt vezetékek kizarjak az ilyen viz mas célokra torténd hasznalatat, és nem jelentenek kozvetlen vagy kozvetett
szennyezési veszElyt a termékre nézve. A nem ivovizet szallitd vezetékeket feltiing modon meg kell jeldlni.

13. Megfeleld szamu sima, vizhatlan, lemoshato falu és padloji, mosdokagylokkal és vizoblitéses WC-kkel
ellatott 6lt6zoket kell biztositani. A WC-nek tilos kozvetleniil munkahelyiségekbe nyilni. A mosdokagyldkat fel kell
szerelni a kézmosashoz sziikséges eszkozokkel, és gondoskodni kell a higiénikus kézszaritas modjarol, a
mosddcsapok nem lehetnek kézi miikodtetéstiek.

14. Megfelelen felszerelt, zarhaté helyiséget kell biztositani az allat-egészségiigyi hatdsag kizarolagos
hasznélatara.

15. Semmilyen allat nem juthat be olyan helyiségbe, ahol tejet és tej alaptl terméket gyartanak és tarolnak. A
ragcsalokat, rovarokat és egyéb kartevOket rendszeresen irtani kell az épitményekben és berendezésekben. A
ragesalo- és rovarirtokat, fertétlenitdszereket és egyéb potencidlis mérgezdanyagokat zarhatd helyiségekben vagy
szekrényekben kell tarolni, hasznalatuk nem jelenthet szennyezési veszélyt a termékekre.

16. A tisztito-, fertétlenitdszerek és hasonld anyagok tarolasahoz elkiilonitett helyiséget kell 1étesiteni.

17. A tisztitd- és karbantartd eszkdzoket kiilon helyiségben vagy szekrényben kell tarolni.

III. Fejezet

Az épitményekre, berendezésekre és eszkozokre alkalmazando altalanos higiéniai
feltételek

1. A nyersanyagokkal és termékekkel végzett munkaban hasznalt berendezéseket és eszkozoket, tovabba
padozatokat, mennyezeteket vagy tetdboritasokat, falakat és valaszfalakat tisztan és megfelelden karban kell tartani,
hogy azok ne jelentsenck szennyezési forrast a nyersanyagokra vagy termékekre nézve.

2. Az engedélyezett fertOtlenitoszereket és a hasonld anyagokat oly mddon kell hasznalni, hogy ne legyen karos
hatassal a gépekre, berendezésekre, nyersanyagokra, termékekre. Taroloik legyenek kdénnyen azonosithatok és
legyenek rajtuk a hasznalatukra vonatkoz6 feliratok. Hasznalatukat kovetdéen a veliikk kezelt eszkozoket és
munkaberendezéseket ivovizzel alaposan le kell dbliteni.

IV. Fejezet

Személyekre alkalmazand¢é altalanos higiéniai feltételek

1. A személyekkel szembeni kovetelmény az abszolut tisztasag. Ez kiilondsen vonatkozik azokra a személyekre,
akik csomagolatlan, nem kiszerelt nyersanyagokkal és termékekkel foglalkoznak.

a) A személyeknek viselniiik kell:

- megfeleld tiszta munkaruhat,

- olyan fejfeddt, amely teljesen elfedi a hajat,

- moshatd, fertotlenitheto labbelit,



- kézzel érintkez6 termékek eldallitasa estén folia kesztyiit, szajmaszkot (pl. sajtgyartas);

b) a nyersanyagok ¢és termékek kezelésével és elkészitésével megbizott személyek részére kotelezé a kézmosas,
legalabb minden munkakezdéskor, illetve ha szennyezddik, a bor sériilése esetén, a sebet vizalld kotéssel kell takarni;

¢) az olyan helyiségekben, ahol a nyersanyagokkal és termékekkel dolgoznak, vagy azokat taroljak tilos
dohanyozni, kdpkodni, enni és inni.

2. Felvételkor minden termékkel dolgozo vagy azt kezeld személynek a 3. § (4) bekezdésében foglaltak szerint
kell eljarni.

V. Fejezet

A tejhaz tevékenységének és lizemeltetésének €lelmiszer-higiéniai kovetelményei

1. A tejhazban kizardlag a nyers tej sziirését, hiitését, hiitve tarolasat lehet végezni.

2. Az I-1V. fejezetben foglalt altalanos kovetelményeken til a tejhaznak rendelkeznie kell:

a) a nyers tej sziirésére, hiitésére, hiitve taroldsara €s mennyiségének mérésére alkalmas berendezésekkel és
anyagokkal,

b) a nyers tejjel rendeltetésszertien érintkezd valamennyi gép, berendezés és eszkoz tisztitasara, fertotlenitésére
alkalmas berendezésekkel, eszkozokkel és anyagokkal.

3. A tejhaz 6nellendrzési kotelezettségei:

3.1. A tejhaz az onellendrzést a 19. §-ban foglaltak szerint kdteles végezni.

3.2. A tejhaz folyamatosan ellendrizni és dokumentalni koteles:

a) a nyers tej fejéséhez, szlréséhez, hitéséhez, hitve tarolasdhoz és forgalmazasahoz hasznalt valamennyi
berendezés és eszkdz higiéniai, miszaki megfeleldségét,

b) a jarvanyos betegségek megel6zésével és megsziintetésével 0sszefiiggd rendszabalyok betartasat,

¢) a gyogyszeres kezelés vagy egyéb okok miatt forgalmi korlatozas ala vont nyers tej szakszerti elkiilonitését,
felhasznalasat vagy megsemmisitését,

d) a rendellenes tej kezelését, sziikség szerinti megsemmisitését,

e) a tisztitas, a fertdtlenités hatékonysagat,

f) a személyi higiéniat.

3.3. Az 6nellendrzési dokumentaciot egy évig kell meg6rizni.

VI. Fejezet

A tejgylijto tevékenységének €s lizemeltetésének ¢lelmiszer-higiéniai
kovetelményei

1. A tejgytijtoben kizarélag a nyers tej atvételét, sziirését, hiitését, hiitve tarolasat lehet végezni.

2. Az I-1V. fejezetben foglalt altalanos feltételeken til a tejgytijtonek rendelkeznie kell:

a) nyers tej atvételére, szlirésére, hilitésére, hiitve tarolasara,

b) a nyers tejjel rendeltetésszeriien érintkez6 valamennyi gép, berendezés és eszkodz tisztitasara, fertétlenitésére
alkalmas berendezésekkel, eszkozokkel és anyagokkal.

3. A tejgylijto lizemeltetdje koteles gondoskodni a beszallitok pontos nyilvantartasarol.

4. A tejgylijto onellendrzési kotelezettségei:

4.1. A tejgytijté az onellendrzést a 19. §-ban foglaltak szerint koteles végezni.

4.2. A tejgytijtd folyamatosan ellendrizni és dokumentalni koteles:

a) a nyers tej atvételéhez, kezeléséhez, tarolasahoz, szallitisdhoz, forgalmazasdhoz hasznalt valamennyi
berendezés és eszkdz higiéniai, miiszaki megfelelGségét,

b) a tisztitas, a fertétlenités hatékonysagat,

¢) a személyi higiéniat.

4.3. Az onellendrzési dokumentaciot egy évig kell megdrizni.



VII. Fejezet

A hokezel6 lizem tevékenyseégeének €s lizemeltetésenek élelmiszer-higiéniai
kovetelményei

1. A hékezel6 lizemben a nyers tej atvételén, sziirésén-tisztitasan, hlitésén és hiitve tarolasan kiviil csak a nyers tej:
a) f616z¢&sét,
b)a2.§ 13. pont a) pontja szerinti pasztOrozését,
¢) a pasztérozott tej csomagolasat és hiitve tarolasat végezheti.
2. Az I-1V. fejezetben foglalt altalanos kovetelményeken tal a hékezel6 tizemet el kell latni a nyers tej:
a) atvételére,
b) szlirésére és fizikai tisztitasara (centrifugalasara),
¢) hiitésére és hiitve tarolasara,
d) folozésére,
e) pasztorozésére, tovabba
f) a pasztérozott tej csomagolasara, hiitve tarolasara, valamint a nyers €s a pasztorozott tejjel rendeltetésszertien
érintkezd gépek, eszkdzok tisztitasara, fertétlenitésére alkalmas berendezésekkel és anyagokkal.
3. A hékezel6 lizem vezetdje koteles gondoskodni a beszallitok pontos nyilvantartasarol.
4. A hokezel6 lizemben a nyers tej pasztorozésére olyan berendezés hasznalhato, amelyet felszereltek
a) automatikus hémérséklet-szabalyozoval,
b) a hokezelés hdmérsékletének és idotartamanak regisztralasara alkalmas kalibralt berendezéssel,
¢) az elégtelen hokezelést megakadalyozo6 automata biztonsagi berendezéssel,
d) olyan biztonsagi berendezéssel, amely képes megakadalyozni a hokezelt tej keveredését a nyers vagy a nem
megfelelden hokezelt tejjel.
5. A hékezel6 lizembe érkezd nyers tej pasztorozését a IX. fejezet 6. pontjaban eldirtak szerint kell elvégezni.
6. A hokezelés jellemzdit (hdmérséklet, id6) regisztralé6 dokumentumokat legalabb egy évig meg kell Orizni.
7. A hoékezel6 tizemben a pasztérozott tej csomagolasat automatikus toltésre és zarasra alkalmas berendezésekkel
kell elvégezni, kivéve, ha a pasztérozott tej toltése kannakba, tankokba vagy tartalyokba torténik.
7.1. Egyutas (egyszer hasznalatos) csomagolas esetén a csomagoloeszkozok és a készitésiikkhoz sziikséges
nyersanyagok tarolasara kiilon munkateriiletet kell biztositani.
7.2. A tobbutas (tobbszor felhasznalhatd) csomagoloeszkdzok tarolasara, tisztitdsara és fertOtlenitésére
megfelelden elkiilonitett munkatertileteket kell biztositani.
8. A pasztorozott tej mindségének meg kell felelnie a 1. szamt melléklet eldirasainak.
9. A pasztérozott tej jelolésének meg kell felelnie a 7. szamu melléklet kovetelményeinek.
10. A pasztOrozott tej tarolasanak és szallitdsanak meg kell felelnie a 8. szam( melléklet eldirasainak.
11. A hékezel6 lizem Onellendrzési kotelezettségei:
11.1. A hékezel§ iizem az onellenérzést a 19. §-ban foglaltak szerint kdteles végezni.
11.2. A hékezeld tizem folyamatosan ellendrizni és dokumentalni koteles:
a) a nyers tej atvételéhez, kezeléséhez, tarolasahoz és forgalmazasdhoz hasznalt berendezések és eszkozok
higiéniai, miiszaki megfelel6ségét,
b) a pasztérozott tej eldallitasara, csomagoldsara, tarolasara és forgalmazasara hasznalt berendezések és eszk6zok
higiéniai, miiszaki megfelel6ségét,
c) a pasztérozés hatasfokat, kiilonds tekintettel a 2. § 13. pont @) pontjaban meghatarozott kvetelményekre,
d) a pasztérozott tej mikrobioldgiai jellemzoit, amelyeknek meg kell felelniiik az 1. szama melléklet eléirasainak,
e) a pasztorozott tej csomagolasanak, jelolésének, tdrolasanak és szallitdsanak kortilményeit,
) atisztitas, a fert6tlenités hatékonysagat,
g) a személyi higiéniat.
11.3. Az dnellendrzési dokumentaciot egy évig kell megdrizni.

VIIL. Fejezet

A standardizal6 kézpont tevékenységének €s lizemeltetésének élelmiszer-higiéniai



kovetelményei

1. A standardizalo kdzpontban a tej atvételén, szlirésén, tisztitasan (centrifugalasan), hiitésén, hiitve tarolasan kiviil
csak a nyers tej természetes alkotdrészeinek mennyiségét, illetve azok aranyat lehet modositani.

2. Az I-1V. fejezetben foglalt altalanos kovetelményeken til, az alabbi kotelezettségeknek kell megfelelnie:

2.1. A standardizal6 kdzpontot el kell latni a nyers tej:

a) atvételére,

b) mennyiségének mérésére,

¢) szlirésére és fizikai tisztitasara (centrifugalasara),

d) hiitésére és hiitve tarolasara,

e) standardizalasara szolgald eszkdzokkel és berendezésekkel.

2.2. Biztositani kell a standardizalt tej hiitésének és hiitve tarolasanak, tovabba a nyers tejjel és a standardizalt
tejjel rendeltetésszertien érintkezd gépek és eszkozok tisztitdsanak, fertétlenitésének miiszaki, technikai feltételeit.

3. A standardizal6 kozpont koteles gondoskodni a beszallitok pontos nyilvantartasarol.

4. A standardizal6 kdzpont onellendrzési kotelezettségei:

4.1. A standardizal6 kdzpont az 6nellendrzést a 19. §-ban foglaltak szerint koteles végezni.

4.2. A standardizalo kdzpont folyamatosan ellenérizni és dokumentalni koteles:

a) a nyers tej atvételéhez, kezeléséhez és tarolasahoz hasznalt berendezések higiéniai és miiszaki megfelel6ségét,

b) a standardizalt tej gyartasara, tarolasara és szallitdsara hasznalt eszk6zok, gépek, berendezések higiéniai és
miiszaki megfeleldségét,

c) a tisztitas, a fertdtlenités hatékonysagat,

d) a személyi higiéniat.

3.3. Az dnellendrzési dokumentaciot egy évig kell megdrizni.

IX. Fejezet

A tejfeldolgozo lizem tevékenységének és lizemeltetésének élelmiszer-higiéniai
kovetelményei

1. A tejfeldolgoz6 lizemben a nyers tej atvételén, szlirésén, tisztitdsan (centrifugalasan), hiitésén és hiitve tarolasan
kiviil csak az allomas altal engedélyezett tej alapt termékek eldallitasa és forgalmazasa végezhetd. A tejfeldolgozo
iizemben nem tej alapu élelmiszert és egy¢b terméket csak az allomdas kiilon engedélye alapjan lehet gyartani és
forgalmazni.

2. Az I-1V. fejezetben foglalt altalanos kovetelményeken til az alabbi kovetelményeknek kell megfelelnie:

2.1. A tejfeldolgozd tizemet el kell 1atni a nyers tej:

a) atvételére,

b) szlirésére és fizikai tisztitasara (centrifugaldsara),

¢) hiitésére és hiitve tarolasara sziikséges berendezésekkel, eszkdzokkel.

2.2. Biztositani kell tovabba

a) a hokezelt fogyasztoi tej és folyékony tej alapti termékek csomagolasara hasznalt csomagoloeszkdzok
mechanikus toltés¢hez és megfeleld automatikus lezarasahoz sziikséges berendezéseket. Ez a kovetelmény nem
vonatkozik a kopiilokre, tankokra és 4 liternél nagyobb csomagolasokra;

b) kiilon teriiletet a csomagoloeszkdzok, valamint a gyartasukhoz sziikséges anyagok tarolasahoz, ha a
csomagolasra eldobhatd csomagoloeszkozt hasznalnak;

¢) ha a csomagolas ujra felhasznalhatd csomagoloeszkozokbe torténik, akkor az ilyen anyagok tarolasara kiilon
helyiséget, mechanikus tisztitasukhoz és fertétlenitésiikhdz pedig megfelelé berendezést;

d) a hiitétarolo eszk6zokhoz megfeleld, kalibralt hdmérsékletmérd miiszert;

e) standardizald berendezést és taroloeszkozoket a standardizalt tejtarolasahoz;

/) az OEVI szakvéleménye alapjan az allomas annak a hokezel berendezésnek a hasznélatat hagyja jova, amely
fel van szerelve:

- automatikus hémérséklet-szabalyozoval,

- hdmérséklet regisztraloval,

- automatikus biztonsagi berendezéssel, amely megakadalyozza az elégtelen hevitést,



- megfeleld biztonsagi rendszerrel, amely megakadalyozza a hékezelt tej keveredését a nem megfelelden hevitett
tejjel,

- automata adatrogzitd késziilékkel biztonsagi rendszerhez;

g) a fagyasztott tej alapti termékek hiitéséhez, csomagolasadhoz és tarolasdhoz sziikséges berendezést;

h) a poritott tej alaptl termékek szaritasahoz €s csomagolasadhoz sziikséges berendezést.

3. A tejfeldolgozo iizem koteles gondoskodni a beszallitok pontos nyilvantartasarol.

4. A tejfeldolgozo lizembe érkezé nyers tej hkezelése:

4.1. A nyers tej hkezelésére a 2. § 13. pontjaban meghatarozott eljarasokat lehet alkalmazni.

4.2. A tejfeldolgozd lizembe érkezd nyers tejet, amennyiben azt a tejtermeld gazdasagban, a tejgylijtoben, a
hokezeld lizemben vagy a standardizald kozpontban nem hiitdtték és azt az tizemben sem hiitik, az atvétel utan
azonnal, atmeneti tarolas nélkiil hékezelni kell.

4.3. A tejfeldolgozo iizembe érkezd nyers tejet, amennyiben azt négy o6ran beliil nem hékezelik, kdzvetleniil az
atvétel utan legalabb 6 °C, legfeljebb 4 °C homérsékletre kell hiiteni, és a hokezelésig ezen a homérsékleten kell
tarolni.

4.4. A 4.3. pont szerint hiitdtt és tarolt nyers tejet 48 oran beliil hokezelni kell.

4.5. Amennyiben a tejfeldolgozd lizembe érkezd nyers tej hokezelését 36 oran tul végzik el, kozvetlen vagy
kozvetett modszerrel vizsgalni kell annak mikrobaszamat. Ha a mikrobaszam a 300 000 cfu/cm3 értéket meghaladja,
a nyers tej hokezelt fogyasztoi tej eldallitasara nem hasznalhato fel.

4.6. A tejfeldolgozé lizembe érkezd nyers juh-, kecske- és bivalytejet kozvetleniil az atvétel utan legalabb 6 °C,
legfeljebb 4 °C hémérsékletre kell hiiteni, és a hokezelésig ezen a hémérsékleten kell tarolni. Az igy hiitétt €s tarolt
tej hokezelését 72 dran belill el kell végezni.

4.7. A tejfeldolgozo iizemben a nyers tej hokezelését a VII. fejezet 4-7. pontjaban meghatarozott feltételeket
teljesitdé  berendezésekkel kell elvégezni. A hokezelés jellemzoit (homérséklet, idoétartam) regisztralo
dokumentumokat legalabb két évig meg kell Srizni.

5. A tejfeldolgozo lizem Onellendrzési kotelezettségei:

5.1. A tejfeldolgozo iizem az 6nellendrzést a 19. §-ban foglaltak szerint kdteles végezni.

5.2. A tejfeldolgozo lizem folyamatosan ellendrizni és dokumentalni koteles:

a) a beérkezd nyersanyagok szarmazasat,

b) a nyers tej atvételéhez, kezeléséhez és tarolasahoz hasznalt eszkozok, berendezések higiéniai és muszaki
megfeleloségét,

¢) az lizemben eldallitott hokezelt fogyasztoi tej és a tej alapu termékek gyartasara, csomagolasara, tarolasara és
szallitasara hasznalt eszk6zok, gépek, berendezések higiéniai és miiszaki megfeleldségét,

d) a kiilonbozé hokezelési eljarasok szakszer(iségét, kiilonos tekintettel a 2. § 13. pontjaban részletezett
eloirasokra,

e) a hékezelt fogyasztoi tej és a tej alap termékek fizikai-kémiai, higiéniai-mikrobioldgiai jellemz6it, amelyek
feleljenek meg a 1. szamu melléklet kdvetelményeinek,

) a feldolgozas el6tt a beszallitott nyers tej gatloanyag tartalmat és a fagyaspontjat szardprobaszerien ellendrizni
és dokumentalni kell,

g) a hokezelt fogyasztoi tej és a tej alapu termékek csomagoldsanak, jeldlésének, tarolasanak és szallitdsanak
koriilményeit,

h) a tisztitas, a fert6tlenités hatékonysagat,

i) a személyi higiéniat.

5.3. Az 6nellendrzési dokumentaciot egy évig kell megdrizni.

7. szamu melléklet az 1/2003. (1. 8.) FVM-ESzCsM egyiittes rendelethez

A nyers, a hokezelt fogyasztoi tej és a tej alapu termékek csomagoldsanak és
jelolésének élelmiszer-higiéniai kovetelményei

I. Fejezet



A nyers, a hdkezelt fogyasztoi tej €s a tej alapu termékek csomagolasanak
¢lelmiszer-higiéniai kovetelményei

1. A nyers, a hékezelt fogyasztoi tej és a tej alapu termékek (a tovabbiakban: termékek) burkolécsomagolasara
vagy gyujtécsomagolasara felhasznalt engedélyezett anyagoknak meg kell felelniiilk a mas jogszabalyban foglalt
fizikai-kémiai €s higiéniai-mikrobiologiai kovetelményeknek.

2. A burkolocsomagolasra vagy gylijtdcsomagolasra felhasznalt anyagoknak biztositaniuk kell a termékek
hatékony védelmét.

3. A termékek burkolocsomagolasa vagy gyiijtécsomagoldsa nem hasznalhaté fel tjra, kivéve, ha a
csomagoloanyag vagy -eszk6z megfelelGen tisztithato és fert6tlenithetd.

4. A csomagoldanyagokat kozvetleniil azok gyartasa utdn olyan védéburkolattal kell ellatni, amely biztositja a
csomagoldanyag szallitas és tarolas alatti védelmét.

5. A csomagoldanyag tarolasara szolgald helyiségeknek por- és kartevomenteseknek kell lennie, tovabba
megfelelden el kell kiiloniteni az olyan anyagokat és eszkozoket tarold helyiségektdl, amelyek szennyezhetik a
csomagoloanyagot. Csomagoldéanyagot kozvetleniil a padozaton tarolni tilos.

6. A napi sziikségletnek megfeleld mennyiségli csomagold anyagot a csomagolo helyiségbe torténd szallitas elott
kell elékésziteni, kivéve, ha a csomagoldanyag elokészitése a csomagold helyiségben automatikusan torténik.

7. A csomagoloanyagokat a csomagold helyiségbe higiénikus koriilmények kozott kell szallitani, ahol azok a
csomagolas befejezéséig tarolhatok.

8. A csomagolatlan termékekkel érintkezé személy csomagolo anyagot vagy eszkozt nem kezelhet.

9. A termékek csomagoldanyagba vagy -eszkdzbe valo toltésének, helyezésének és zarasanak automatikusan kell
torténnie. Az allomas nem automatizalt csomagolasi és zarasi eljarasokat akkor engedélyezhet, ha azok az élelmiszer-
higiéniai biztonsag feltételeit maradéktalanul kielégitik.

10. A lezarast abban a létesitményben kell végezni, ahol a hokezelés tortént, kdzvetleniil a toltés utan, olyan
zardeszkozok segitségével, amelyek biztositjak a tej védelmét a fizikai, kémiai, mikrobioldgiai és érzékszervi
tulajdonsagait érintd minden karos kiils6 eredetii hatassal szemben.

11. A csomagolast vagy a zarast olyan modszerrel kell végezni, hogy a csomagolas felbontasa vagy a zaras
esetleges sériilése egyértelmiien felismerhetd legyen.

12. A jelen rendeletben meghatarozott termékeket csomagolasuk utan azonnal az erre a célra kialakitott tarolod
helyiségbe kell szallitani.

II. Fejezet

A nyers, a h6kezelt fogyasztoi tej €s a tej alapt termékek egészségiigyi jeldlésének
kovetelményei

1. A jelen rendeletben meghatarozott termékeket a fogyasztd egészségének védelme és tajékoztatasa érdekében
jeloléssel kell ellatni.

2. A jelolést a terméket eléallito 1étesitményben a gyartas alatt, vagy kdzvetleniil a gyartas utan kell elhelyezni.

3. A jelolésnek a vonatkozo élelmiszer-higiéniai kdvetelményeknek megfeleld, a kdrnyezeti hatasoknak ellenalld,
eltavolithatatlan anyagbol kell késziilnie.

4. A jelolés keriilhet magara a termékre, egyedi csomagolds esetén a csomagoldsra. Abban az esetben, ha a
kisméretli termékeket egyedileg csomagoljak, majd azokat gyljtd csomagolasba helyezik, a jelolést elegendd a
gylijté csomagolason elhelyezni.

5. A jeldlés a 4. pontban meghatarozott modon felvihetd, adott célra engedélyezett tintabélyegzovel vagy égetéssel
kozvetleniil a termékre, tovabba kiilon cimkére nyomtatott formaban.

6. A jelolés kialakitasa és elhelyezése modjanak olyannak kell lennie, hogy a termék és a jeldlésen feltiintetett
adatok egyértelmiien azonosithatoak legyenek.

7. A jelolésnek egyértelmiien tartalmaznia kell:

a) kozvetlen fogyasztasra szant nyers tej esetében a "Nyers tej" feliratot;

b) az olyan nyers tej felhasznalasaval késziilt tej alapti termékeknél a "Nyers tejbol késziilt" feliratot, amelyek
gyartasi folyamata nem tartalmaz hdkezelést;

c) hokezelt fogyasztoi tej és egyéb tej alaptl termékeknél a gyartasi folyamat soran vagy végén alkalmazott



hokezelési eljarast, hokezelés id6pontjat, ha a termék jellege megkivanja (pl. pasztérozott tej), a tarolasi
homérsékletet;

d) a jelen rendelet hatalybalépését kovetd 90. naptol a 1étesitmény nyilvantartasi szamat.

8. A termékek jelolésén fel kell tiintetni a Magyar Elelmiszerkonyvben meghatérozott adatokat is.

9. Az Eurédpai Unioba irdnyul6 export termékeken:

a) a jelen mellékletben meghatarozott adatokon kiviil az egészségiigyi jelolésnek egy ovalis mezdben a kdvetkezd
informaciodkat is tartalmaznia kell:

- feliil a terméket el6allitod orszag nevét, vagy annak roviditését nyomtatott nagy betiikkel pl. HUNGARY, HU,

- kdzépen a terméket elballitod 1étesitmény engedélyezési szamat (hatosagi ellenérzési szam),

- alul a kovetkez0 roviditések egyikét: CEE, EOGF, EWG, EOK, EEC, EEQG,

b) az egészségligyi jelolést a terméken, a burkold- vagy a gyiijtécsomagolason lehet feltiintetni, amely torténhet
tintabélyegzdvel, beégetéssel vagy cimkére nyomtatott formaban. Hermetikusan zart csomagolas esetében a jelolést a
fedélen vagy a csomagolas egyéb feliiletén letorolhetetleniil kell feltiintetni,

¢) az egészseégiigyi jelolés lehet egy olyan ellenalld anyagbol késziilt eltavolithatatlan lemez is, amely megfelel a
higiéniai eléirasoknak, és az a) pontban részletezett informaciokat tartalmazza.

8. szamu melléklet az 1/2003. (1. 8.) FVM-ESzCsM egviittes rendelethez

A nyers tej, hokezelt fogyasztoi tej és tej alapu termékek tarolasanak és
szallitasanak élelmiszer-higiéniai kovetelményei

I. Fejezet

A nyers tej, hokezelt fogyasztoi tej €s a tej alapu termékek taroldsanak
kovetelményei

1. A hokezelt fogyasztoi tejet és a tej alaptl termékeket (a tovabbiakban: termékek) a jelen rendelet és a vonatkozo
jogszabalyok elbirdsai szerint kialakitott eszkdzokben és helyiségekben kell tarolni.

2. A kornyezeti hdmérsékleten nem tarolhatd termékeket az eltarthatosag biztositasa érdekében hiitve, a gyarto
altal megadott hdmérsékleten kell tarolni.

3. A hiitve tarolas koriilményeit tgy kell kialakitani, hogy a termékek a lehetd leggyorsabban elérjék a tarolasi
hémérsékletet.

4. A htitve tarolés alatt kalibralt eszkdzokkel regisztralni kell a hiitési sebességet és a tarolas homérsékletét.

5.A 2. § 13. pont a) alpontja szerinti pasztérozéssel eldallitott fogyasztdi tejet a pasztérézés utan azonnal legalabb
6 °C hémérsékletre kell lehtiteni, és legalabb ezen a homérsékleten kell tarolni.

6. A mélyhtitott termékeket legalabb -18 °C-on, illetve a gyartd altal meghatarozott hdmérsékleten kell tarolni és
szallitani.

7. A tej alapt jégkrém fagyasztasat -25 °C-on, vagy ennél alacsonyabb homérsékleten kell végezni.

8. A tej alapu jégkrémet a toltés vagy a csomagolas utan legalabb -18 °C homérsékleten kell tarolni és szallitani.

9. A fagyasztott termékeket azok felolvadasa vagy felolvasztasa utan ujra fagyasztani tilos.

II. Fejezet

A hokezelt fogyasztoi tej €s a tej alapt termekek szallitasanak kovetelményei

1. A nyers tej, hokezelt fogyasztoi tej és a tej alap termékek szallitasara hasznalt eszkdzoket, jarmiiveket ugy kell
kialakitani, hogy azok a szallitas teljes idGtartama alatt mindennemii szennyezddéssel €s a karos kornyezeti
hatasokkal szemben megfeleld védelmet biztositsanak. Nem hasznalhatok semmilyen mas olyan termék vagy targy



szallitasara, amelyt6l a tej mindsége romlana. A tej szallitasara szant jarmiivek belsejének meg kell felelniiik a
higiéniai eldirdsoknak. A hokezelt tej kis egységli csomagoloeszkdzokben vagy edényekben torténd szallitdsara
hasznalt jarmiiveket gy kell megtervezni, hogy a csomagoldeszk6zoknek vagy edényeknek megfeleld védelmet
biztositsanak minden szennyezdédéssel és 1égkdri hatassal szemben, tovabba nem lehet azokat allatok szallitdsara
hasznalni.

2. A nyers tej, hékezelt fogyasztéi tej szallitasara hasznalt kannaknak, tankoknak, tartdlyoknak és egyéb
eszkozoknek meg kell felelniiik a kiilon jogszabaly vonatkozo el6irasainak, kiilonos tekintettel a kovetkezokre:

a) bels feliiletiik és valamennyi résziik, amelyek a tejjel rendeltetésszeriien érintkeznek, olyan korr6zidalld,
kénnyen és hatékonyan tisztithato, fert6tlenithetd, sima feliiletli anyagbol késziiljon, amelyrél nem keriilhet az
emberi egészséget veszélyeztetd, és a tej mindségét karosan befolyasoldo mennyiségii anyag a tejbe,

b) olyan kialakitastiak legyenek, hogy iiritéskor a tej teljesen eltdvozzon, a szerelvények (csap, tomlo stb.)
legyenek konnyen leszerelhetdk, szétszedhetdk és hatékonyan tisztithatoéak, fertdtlenithetdek,

¢) tisztitasuk és fertOtlenitésiik a 2. szamu melléklet és a kiilon jogszabaly eldirasai szerint torténjen.

3. A 1L fejezet 2. pontjaban felsorolt eszk6zok nem hasznalhatok olyan termékek és anyagok szallitasara, amelyek
a tej mindségét karosan befolyasolhatjak.

4. A pasztOrozott fogyasztoi tej hdmérséklete a szallitas teljes idGtartama alatt nem haladhatja meg a 6 °C
hémérsékletet.

5. A hitést igényl6 tej alapti termékek szallitasara hasznalt eszkdzoket és jarmiiveket ugy kell kialakitani, hogy
azok a szallitas teljes id6tartama alatt biztositsak a jelen rendeletben és a gyartd altal meghatarozott homérséklet
fenntartasat.

9. szamu melléklet az 1/2003. (1. 8.) FVM-ESzCsM egviittes rendelethez

(Szigort szdmadast nyomtatvany) Sorszam: 00000000

TEJSZALLITASI IGAZOLVANY
Tejgyiijtobol, standardizdalobol, kezelobol, tejfeldolgozobdl torténo szallitashoz

Belf6ldi forgalmazéashoz

Szarmazasi hely; iizem (hatdsagi nyilvantartasi SZAM): ........cccceveerieeierieeienrieienreeee e e sreeaeseeeseeeees



Feldolgozottsag foka, tipusa (nyers tej, hokezelt t€] Sth.): ..occvevieiirieiiieieieeeee s

A SZAIIOLEVE] SZAMA €S KEILE: ....vvviieeiiiieeie et e e eenaee e enaeeeens
EGVED KOZICNAD: ....c.veeevieeieiieeieit ettt sttt ettt et te e sesaaessessaesseesaessaessesseensenseensenns

létesitmény tulajdonosa vagy iizemeltetdje, vagy megbizottja

10. szamu melleklet az 1/2003. (1. 8.) FVM-ESZCSM egviittes rendelethez

A napi 200 liter alatt termelo gazdasag, kozvetlen piaci értékesitésre szant
mezogazdasagi kistermeloi tehén-, juh-, kecske- és bivalytej és tej alapu termék
termelése, készitése és forgalmazdsa

1. Kistermel§ tejet, tejfolt, tarot a fogyasztonak kozvetlen kereskedelmi értékesitésre csak nyilvantartasba vett és
rendszeres allat-egészségiigyi €s élelmiszer-higiéniai ellendrzés alatt all6 tejtermeld gazdasagban allithat eld, és csak
tejtermeld allomanyanak giimékor és brucelldzis mentességét igazold allatorvosi igazolassal hozhat forgalomba. Az
allatorvosi igazolas a kidllitastol szamitott egy évig érvényes.

2. A kistermeldi tejet eldallitdé személynek is meg kell felelnie a 3. § (4) bekezdésében foglaltaknak.

3. Az allattart6 koteles az allattartas kornyezetét és a tejtermeld allatot tisztan tartani.

4. Fejés elott a togyet meg kell tisztitani. TOgymosasra kiilon erre a célra szolgalo tartdsan megjelolt edényzetet
szabad hasznalni.

5. A fejéshez, tejkezeléshez hasznalt eszkdzoket tartosan meg kell jeldlni.

6. A kifejt tejet meg kell szlirni. Tejet, tejfolt és tarot a forgalomba hozatalig hiitve kell tarolni a 2. szama melléklet
VII. fejezetének 1-3. pontjaiban foglaltak szerint. Ezen paraméterek vonatkoznak a hdékezelés nélkiil eldallitott
kistermel®i tejtermékekre.

7. A tejet, tejfolt és tarot elkiilonitve kell tarolni.

8. A hatosagi allatorvos a kozvetlen piaci értékesitésre szant tejet, tejfolt és tarot eldallitd gazdasigot
negyedévente egyszer, de sziikség szerint tobbszor ellenérzi, melynek eredményérdl a termelés szerint illetékes
keriileti foallatorvosnak irasbeli jelentést készit.

Ha a vizsgalat eredménye nem megfeleld, a jelen rendelet kihirdetését kovetd 1 év eltelte utan az allomas a 3.
szamu melléklet I11. fejezetének 3-5. pontjaiban foglaltak szerint jar el.

9. A forgalmazott nyers tejnek jelen rendelet kihirdetését kdvetd egy év eltelte utan meg kell felelnie a 3. szamu
mellékletben a nyers tehén-, juh-, kecske- és bivalytejre vonatkozo higiéniai, mikrobioldgiai, fizikai és kémiai
paramétereknek, melyet rendszeresen ellendrizni és dokumentalni kell.

10. Az igy forgalmazott nyers tej esetében a kistermeld a fogyasztot koteles tajékoztatni arrdl, hogy a termék csak
forralés utan fogyaszthato.

11. A hatosagi allatorvos a piacon bemutatott tejen, tejfolon és tiron érzékszervi vizsgalatot végez, a kiadott
allatorvosi igazolas meglétét, az adatok egyezését ellendrzi.



12. Ha a kistermeldi tejet, tejfolt és tardt arusitd, az eldirt és érvényes allatorvosi igazolassal nem rendelkezik,
termékét tiltott mddon forgalmazottnak kell mindsiteni.

13. Ha az éarusitas helyén a hatdsagi allatorvos a tejben, tejfolben és taroban allomany, szin, szag vagy iz
elvaltozast allapit meg, vagy fogyasztasra alkalmatlannak mindsiti, az arusitast megtilthatja és meghatarozza az
artalmatlanitas modjat.



