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A tartésitdéipar nyersanyagai



A tartdsitoipar nyersanyagai

A tartositoipar szamara nyersanyagnak szamit mind az
az anyag (pl. gyumolcsok, zoldsegfélek, husok,
gabonaféelék stb.), melyet a mezégazdasag vagy mas
iparag szallit abbol a celbol, hogy azokbdl
készterméket allitson eld. Készterméknek nevezzik a
tartositoipar azon gyartmanyait, melyek kozvetlenul
vagy legfeliebb a hagyomanyos konyhatechnikai
miiveletek elvegzése utan taplalkozasra alkalmasak.



Minéségi kovetelmények

A konzerv- és hiitéipar nyersanyagaival szembeni kovetelmények az
alabbiak:

— fajtaazonossag (fajtaazonos az a nyersanyag, amely alakban, szinben,
nagysagban, allomanyban, izben, 6sszetételben tulnyomo részben azonos,
és a technoldgiai feldolgozas soran azonosan viselkedik).

— beltartalmi erték (a késztermék szempontjabol megfelelé beltartalmi
értékkel (fehérje, szénhidrat, zsir, vitamin, asvanyi- és izanyagok)
rendelkezzék a nyersanyag).

— egyenletes éerettseg (nagyon lényeges tulajdonsag, mivel a valogatas
draga, és hianyaban nagyobb az el6f6zési, hamozasi veszteség, a
késztermék nem lesz tetszetos).

— egyenletes fejlettseg, meret (kisebb osztalyozasi koltség, kisebb
technologiai veszteségek).

— romlatlan, sertiiletlen nyersanyag (a késztermék minéségére donté hatassal
van a hyersanyag minésége, csokken az 6nkoltség, a valogatas és tisztitas
sem tudja helyrehozni a sériilt, rossz minéségii nyersanyag hibait).



Novenyi eredetii nyersanyagok

a). Gyumolcsfelek Senga sengana
Bogyos gyumolcsiiek

Szamoca

Feldolgozasa (F): konzervipar — dzsem, gyumolcslé, szorp, befétt, hiitéipar
— gyorsfagyasztott aru

Specialis konzerv- eés hiitéipari kévetelmenyek (K): egyontetii szin, kemény
allomany, (jo szallithatésag, f6zés soran ne essen szét), konnyi
csumazhatdésag (gépi csumazas soran a csészelevelek ne szakadjanak be, a
gyumolcs szive ne szakadjon ki), ize, aromaja jellegzetes legyen feldolgozott
allapotban is.

Malna

F: szorpgyartas, eldhiitott aru, rostos nektar, befétt, lekvar,
gyorsfagyasztott maina.

K: konzervipari kovetelmény a fényes, élénkpiros szin, a
zamatos, j0 aroma. Szorpgyartasnal kevésbé fontos a
kemény husallomany és a méret. — ne penészedjen, szinét

tulérve se valtoztassa meg, ne essen szét 4
Malling exploit




Novenyi eredetii hyersanyagok
Csonthéjas gyimolcsok

Meggy
F:1é, szorp, befétt, dzsem, iz, gyorsfagyasztott aru

K: j6 allomanyu nem repeddé nagy gyumolcs, megfelelé szin.
Ciganymeggy tipusoknal kdvetelmény a soététpiros husszin,
a festoleviiség és a jellegzetes meggyaroma.

Kajszi

F: felezett, hamozatlan és hamozott befétt, hordés pulp, dzsem, iz,
ivolé

K: egyenletes érettség, az aromas, lédus, narancssarga szini
gyumolcs. Befétt gyartasnal fontos kovetelmény a husallomany, a
gyumolcs minden oldalrél egyenletesen puhuljon.

Oszibarack

F: dzsem, bef6tt, ivolé, hamozott felezett 6szibarackbefott

K: hamozott, felezett 6szibarackbefétt — "befétterett” allomanyu
barack — vegyszeres hamozast jol tiirje (nem puhul, nem
foszlanyosodik), kanallal vaghato allagu, szine ize aromaja mar s ot
kialakult — ipari fajtak : A
étkezési fajtak — megfelel6en éretlen, kemény, elég apro ahhoz, Babygold 6
hogy egészben vagy vegyes bef6tthoz lehessen felhasznalni — sarga 5
husu, magvavalo, piros elszinez6dést nem mutato fajtak




Novenyi eredetii nyersanyagok

Csonthéjas gyimolcsok

Szilva

F: egész és felezett befétt (pudingszilva), dzsem, iz, ivole,
aszalt

szilva, gyorsfagyasztott szilva

K: magvavaléosag, a mag ne legyen torésre hajlamos, a
felezett gyimaolcs ne nyiljon ki, azaz 6rizze meg eredeti
formajat —» a gyumolcshus legyen sarga szinti, foltmentes,
fed6szine sotétkek —kozepes meéret elényos, mivel a tul

nagy gyumolcsii fajtak nem felelnek meg befétt és felezett
készitmények gyartasara

Almastermeésiiek Jonathan
Alma

F: elsésorban siritmény, pudingalma, ivolé
K: siiritmény — étkezési téli almanak nem megfelelé6 méretii,

formaju, szinli gyumolcsoket dolgozzak fel ilyen célra — nem
kasas érettségi allapot — lehetéleg magas savtartalom

befétt — fehér, illetve krém husszinii nem kasasodo fajtak.




Novenyi eredetii nyersanyagok

b). Zoldsegseégféelek
Huvelyesek

Borso
F: Konzerv- vagy gyorsfagyasztott zoldborsova, étkezési szarazborsova

dolgozzak fel.
K: Sotétzold szemszin, 6...9,5 mm kozotti egyenletes szemnagysag, zsenge,

edes szem.

Gerda

Kobakosok

Uborka ,
F: Savanyusagkeént a legnagyobb mennyiségben feldolgozott zoldségfélénk.
Konzervipari célra csemege-, ecetes-, kovaszos- és salatauborka formajaban

kerul tartositasra.
K: Szabalyos hengeres alak, egyontetii zold szin, zsenge, kemény hus. A
feldolgozasra keriil6 uborka ne uregesedjen, ne puhuljon.




Novenyi eredetii nyersanyagok

b). Zoldsegsegfelék Dart F1
Burgonyafélék

Paradicsom

F: A konzervipar leghagyobb tomegben feldolgozott nyersanyaga,

stiritményként, vegyes darabos savanyusagként keril forgalomba.
Ketchup, ivolé is késziilhet paradicsombadl.

K: Siritmény gyartasahoz a teljesen bepirosodott, rugalmas,
fajtaazonos termés a megfelel6, amelynek a belseje is teljesen piros.
Ekkor a legnagyobb a cukortartalma és legmegfelelébb a szarazanyag-
tartalma (refrakcio % 4...5). Vegyes darabos savanyusag gyartasahoz
75...85 %-0s érettségli szilard szovetii nyersanyag a legmegfeleldbb.

Burgonya

F: Gyorsfagyasztott hasabburgonya, burgonyaszirom,
burgonyapehely nyersanyaga. Kisebb meértékben
szaritmany eldallitashoz, nagyobbrészt etelkonzervek
adalék-anyagakent kerul feldolgozasra.

K: A kis keményitétartalmu, f6z6tt allapotban is jol
szeletelhet6 fajtak elégitik ki az igényeket.

Réka 8



Novenyi eredetii nyersanyagok

b). Zoldsegsegfelek

Hagymafeélek

Véréshagyma

F: szaritmanykeént, savanyu gyongyhagymaként dolgozzak
fel.

K: Jo szeletelhet6ség, fehér, sargasfehér husszin, szaritmany Makoi
készitéséhez 10-15 %-0s szarazanyag-tartalom. Ne

penészedjen, ne rohadjon.

Gyokeérzoldségek
Sargarépa
F: Szeletelt, csikozott alakban vegyes f6zelékkeént,

gyorsfagyasztott sargarépa kocka, szaritmany alakjaban
kerul feldolgozasra.

K: Egyontetii szin, egyenletes hosszusag, hancs-szivrész T
megfelel6 aranya. oros orias




NOovenyi eredetii nyersanyagok

b). Zoldsegsegfelek
Kaposztafélék
Fejeskaposzta, karfiol, brokkoli, bimbos kel

F: A kaposztat elsdosorban savanyitjak, a karfiol onalléan vagy' ‘vegys
fézelék formajaban keril feldolgozasra, a brokkolit és a bimbds kelt a

hitéiparban és a készételekhez hasznositjak.

K A teljesen beerett, fehér, tomott, vekony leveli, kistorzsaju, fokent teli
|Itakbol készitik a savanyu kaposztat Tarolasra tomor fejd (nitrogénnel nem
ultragyazott helyrél szarmazo), hosszu tenyeszidejii kaposztafajtak

alkalmasak A tarolasra szant fejek ne legyenek teljesen erettek az érett

fejek felrepedhetnek.

Hajdusagi

El Toro

Csemegekukorica
F: Konzerv- és hiitéipari feldolgozasra kerul.

K: Megfelel6 érettségi fok, a csovek a fajtara jellemz6 alakuak Iegyenek
torzsa nélkil szedve, a szemek a csovekben hiany nélkil, szabalyosan
berakddottak, sziniik aranysarga. Ne legyen a feldolgozasra kertilé kukorica
fajtakevert, tul zsenge vagy tul érett, fonnyadt, zsugorodott és szemhlanyos
rovarragott, elszinezé6dott.




Allati eredetii nyersanyagok

Konzervipari feldolgozas szempontjabol az osztalyozas alapja a zsir-
illetve a faggyutartalom, valamint a kotészOveti atszoéttseg,

hartyazottsag.

Marhahus

A huskonzerv- és ételkonzerv-gyartas szempontjabol a kovetkez6
kategoriakat killonboztetjiuk meg:

— szeletnek, kockanak valo I. minéségi csoport: intalanitott és
faggyutlanitott husrészekbol formazott 2...4 kg-os darabok, melyen
vékony hartya nem kifogasolhato,

— kockanak valo Il. minéséegi csoport: olyan kivagott marhahus, ahol
a lathato 6sszes faggyumennyiseég legfeljebb 1...2 %,

— daralni valo aprohus: faggyuval erésen atszétt, 10...25 %
faggyutartalmu hus, amelynek faggyutartalma masodlagos
megmunkalassal csokkentheto.
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Allati eredetii nyersanyagok

Serteshus

A sertéshus mindsitésenek alapja a zsir- és kotészovet-tartalom,
esetenkent a testtajak szerinti bontas. Az alabbi kategoriakat
kulonboztetjuk meg:

— sertés szinhus: intalanitott és zsirtalanitott husrészek, amelyeknek
0sszes zsirtartalma legfeljebb 5 % (comb, karaj),

— daralni valo aprohus: 20 %, 30 %, 40 % zsirtartalommal,

— sertesfejhus: gondosan tisztitott, el6f6z6tt, kicsontozott allapotban,
az el6fozési veszteseg 11...13 %, a fott fejhus krémekhez, apritott
huskészitményekhez adagolhato,

— sertéshusalapu egyéeb anyagok: ipari szalonna; szortél, zsiros
részektol megtisztitott borke. A sertésborkeét és a marhaint
rendszerint el6f6zve finomra apritjak. Az el6f6z6tt anyagokat
hidegen daraljak 2 mm majd 4 mm atmeéréjii daralon. A daralt pép
gyorsan csomosodik, megkot, ami az egyenletes elkeverésnél
gondot okoz. Célszerii ezért szalonnaval vagy ismert tomegii hussal

egyutt daraini. o



Allati eredetii nyersanyagok

Baromfihus

Testtajanként bontva, csontos vagy kicsontozott allapotban
hasznaljak fel. A csontjaval val6 felhasznalas csak abban az esetben
végezheté, ha azt a termékszabvany vagy a miiszaki feltételek

megengedik.

Szeparalt hus

Szeparalt hus keletkezik a csontozas, illetve a baromfifeldolgozas
mellék-termékeként. Ertékes fehérjetartalmu alapanyag. A husos
csontokat apritjak, majd nagy nhyomason, 0,3...0,6 mm atmergjii fejen
préselik at, igy tavolitjdk el a hus és a csontvelé6 egy részét a
csontrol. A szeparalt hus 3..10 % aranyban apritott
huskészitményekhez, krémekhez adagolhato.
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